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EL SISTEMA PARA EL DESARROLLOC INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE_ COLIMA, DE ‘;
CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS |
ESTADOS UNIDOS MEXICANOS Y EL 26 NUMERAL 1, 27, 30 NUMERAL 1, FRACCION |, 32, 35, 36 Y DEMAS '

RELATIVOS DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO DEL
ESTADO DE COLIMA, SE EMITEN LAS SIGUIENTES:

BASES

PARA LA LICITACION PUBLICA NACIONAL CON CARACTER PRESENCIAL
No. 06002-DIF02-21 ‘ '

PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA ‘
LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A !
PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A JUNIO 2021. '

JUNTA DE ACLARACION DE BASES (OPTATIVA PARA LOS LICITANTES)
26 DE FEBRERO DE 2021
11:00 HORAS

ACTO DE PRESENTACION DE PROPOSICIONES Y APERTURA l
DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS '
04 DE MARZO DE 2021 |

11:00 HORAS

FALLO :
08 DE MARZQO DE 2021 :
11:00 HORAS
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NO. DESCRIPCION DE LAS BASES

1. INFORMACION ESPECIFICA DE LOS BIENES A ADQUIRIR.
1.1 Objeto, descripcion y cantidad. (Anexo 1.2 Y 3 Técnico) :
1.2 Fecha, lugar y condiciones de entrega. ’
13 Transporte y Empagque. '
14 Seguros. ,
1.5 Devoluciones y reposiciones.
1.6 Periodo de garantia de los bienes
1.7 Vigencia de la oferta
1.8 Descripeion de 10s bienes.
1.9 Idioma.
1.10 Incremento en la cantidad de bienes solicitados.
1.11 Moneda.
1.12 Condiciones de Pago.
1.13 Responsabilidad laboral .
2. INFORMACION ESPECIFICA SOBRE LAS BASES Y ACTOS DE LA LICITACION.
2.1 Adquisicion y costo de las bases,
2.2 Junta de aclaraciones.
23 Acto de presentacion de proposiciones y apertura de propuestas Técnicas y
Econémicas.
24 Fallo. :
2.5 Notificaciones z los licitantes participantes. !
3. REQUISITOS QUE DEBERAN CUMPLIR Y PRESENTAR LOS LICITANTES !
DURANTE EL ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPOSICIONES DE '
LA LICITACION.
3.1 De la persona que solo entregue las propuestas. :
3.2 Presentar original y copia del comprobante de pago de las bases. |
3.3 Forma en que acreditaran la existencia Yy personalidad juridica. (Anexo 10). '

3.31 Personas fisicas
3.3.2 Personas Morales

3.4 Carta de aceptacion de las bases (Anexo 11). |
3.5 Caita de declaracion de integridad. (Anexo 12) '
3.6 Carta relativa al Articulo 38 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del

Sector Publico del Estado de Colima (LAAYSSPEC) (Anexo 13)
3.7 Carta de Garantia de ios bienes. (Anexo 14)
3.8 Documento emitido por el Sistema de Administracion Tributaria {SAT), denominado

"Opinion del cumplimiento de obligaciones fiscales". En opinién positiva. ‘
3.9 Documento emitido por la Direccion General de Ingresos (SPyF) de no adeudos fiscales |

articulo 37 bis del Codigo Fiscal del Estado de Colima. Opinién de cumplimiento de
obligaciones fiscales, ‘
3.10 Acreditacion de solvencia economica.
3.1 Certificado de Empresa Colimense {Opcional)
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3.12 Pruebas de laboratorio.

3.13 Giro u objeto social (Anexo 15)

314 Escrito para presentar propuestas conjuntas. (Anexo 16)
3.15 Transparencia y datos personales.(Anexo 17) f
3.16 Carta de precios ofertados (4.1 f)

3.17 Propuesta Técnica y Econémica

3.18 Carta de No Inhabilitacion

4. PROPOSICIONES !

1
4.1 Propuesta Técnica y Econamica. :
4.2 Propuestas Conjuntas. |
4.3 Presentacion de proposiciones a través de servicio postal, mensajeria 0 medios ;
electronicos. !

4.4 indicaciones generales.
4.5 Firma de contrato '

5.0  GARANTIAS ) ?.
6.0  CRITERIOS DE EVALUACION, DICTAMEN Y ADJUDICACION. ‘
7.0 DESCALIFICACION DEL LICITANTE.

8.0  CANCELACION DE LA LICITACION.

9.0 LICITACION DESIERTA.

10.  RESCISION DEL CONTRATO.

11.  RECURSO DE RECONSIDERACION. i
12 VICIOS OCULTOS.

13.  REGISTRO DE DERECHOS. '
14.  DERECHOS DE AUTOR U OTROS DERECHOS EXCLUSIVOS.

15.  IMPUESTOS. ,
16.  SANCIONES.

17. PENAS CONVENCIONALES. !
8. PROHIBICION DE NEGOCIACION DE LAS BASES Y PROPUESTAS. !
19.  CONTROVERSIAS. ‘-
20.  RECOMENDACIONES.

ANEX0O 1,2 Y 3 TECNICD w
ANEXO 4 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS |
ANEXO 5,6 Y 7 ECONOMICO. ‘
ANEXO 8 DOMICILIOS, FORMA DE ENTREGA E INSUMOS PARA EL PROGRAMA |
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA

ANEXO 9 DOMICILIOS,FORMA DE ENTREGA E INSUMOS PARA EL PROGRAMA DE
DESAYUNOS ESCOLARES

ANEXO 10 FORMATO DE INFORMACION PARA ACREDITAR LA EXISTENCIA Y
PERSONALIDAD DEL LICITANTE.

ANEXO 11 CARTA DE ACEPTACION DE BASES

ANEXO 12 CARTA DE DECLARACION DE INTEGRIDAD. f
ANEXO 13 CARTA DEL ARTICULO 38 DE LA LAAYSSPEC |
ANEXO 14 CARTA DE GARANTIA DE LOS BIENES
ANEXO 15 GIRO U OBJETO SOCIAL

ANEXO 16 PROPUESTAS CONJUNTAS

ANEXQ 17 TRANSPARENCIA Y DATOS PERSONALES
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ANEXO 18 AUTORIZACION PARA EL USO DE DATOS PERSONALES !

BASES PARA LA LICITACION PUBLICA NACIONAL NO. 06002-DIF02-21 PARA LA
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS ‘
DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A JUNIO 2021 EL SISTEMA
PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA en }
cumplimiento de las disposiciones de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos,

articulo 134 y de la LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR ’
PUBLICO DEL ESTADO DE COLIMA, principalmente en sus articulos 26 numeral 1, 27, 30 i
numeral 1 fraccion |, 32, 35, 36 y demas relativos, establece las Bases para celebrar la Licitacion

Publica Nacional NO. 06002-DIF02-21 PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

Y FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNCS ESCOLARES Y
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO

DE MARZO A JUNIO 2021 y se emiten de conformidad a las siguientes:

BASES
1. INFORMACION ESPECIFICA DE LOS BIENES A ADQUIRIR.
1.1 Objeto, Descripcion y Cantidad. (Anexo 1,2 Y 3 Técnico) :

El objeto de la presente licitacion es PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y '
FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y i
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO "
DE MARZO A JUNIO 2021, SOLICITADOS POR EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO :
f
|

INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADQ DE COLIMA » A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
REFERIRA COMO EL “DIF ESTATAL COLIMA”.

Las caracteristicas y especificaciones de los bienes objeto de la presente licitacién, asi como las

cantidades que se requieren, se encuentran detallados enel ANEXO1,2Y 3 TECNICO, el cual
forma parte integrante de estas bases.

La adjudicacion de esta Licitacion sera Por (3) PAQUETES, Cuyas caracteristicas,

requerimientos, especificaciones y condiciones, se establecen en los ANEXOS NUMERO 1,2Y 3
TECNICO. :

OFICINA SOLICITANTE DE ANEXOS 1, 2 Y 3 COORDINACION DE LOS PROGRAMAS
ALIMENTARIOS DE DIF ESTATAL COLIMA.

RESUMEN DE ANEXO 1 TECNICO

DE

PAQUETE DESCRIPCION CANTIDAD | UNIDAD ; ESPECIFICACIONES !
|
|
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MEDIDA
ADQUISICION DE INSUMOS
ALIMENTARIOS PARA ANEXO1 | ANEXO1 | DE ACUERDO AL
1.0 ASISTENCIA ALIMENTARIA A TECNICO | TECNICO | ANEXO 1 TECNICO
PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA
RESUMEN DE ANEXO 2 TECNICO
UNIDAD
PAQUETE DESCRIPCION CANTIDAD DE ESPECIFICACIONES
MEDIDA
ADQUISICION DE INSUMOS ANEXO 2 | ANEXO 2 | DE ACUERDO AL
2.0 ALIMENTARIOS PARA TECNICO | TECNICO | ANEXO 2 TECNICO
DESAYUNOS ESCOLARES
RESUMEN DE ANEXO 3 TECNICO
UNIDAD
PAQUETE DESCRIPCION CANTIDAD DE ESPECIFICACIONES
MEDIDA
45 ADQUISICION DE FRUTA DE ANEXO 3 | ANEXO 3 | DE ACUERDO AL
) TEMPORADA TECNICO | TECNICO | ANEXO 3 TECNICO

En los ANEXOS 1, 2 Y 3 TECNICO se establece la descripcién pormenorizada,
especificaciones, caracteristicas y cantidades de los bienes objeto de la presente licitacién.

1.2 Fecha, lugar y condiciones de entrega.

CANTIDAD

OFICINA SOLICITANTE

LUGAR DE ENTREGA

INSUMOS ALIMENTARIOS
ASISTENCIA ALIMENTARIA A
PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA DE ACUERDO AL
ANEXO TECNICO 1

SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL
DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE COLIMA

EN LOS DOMICILIOS DE LOS
10 SMDIF DE CONFORMIDAD
CON EL ANEXO 8

INSUMOS ALIMENTARIOS
DESAYUNQOS ESCOLARES DE

ACUERDO AL ANEXO TECNICO
2

SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL
DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE COLIMA

EN LOS DOMICILIOS DE LOS
10 SMDIF DE CONFORMIDAD
CON EL ANEXO 9

|
)

i
i
|
|
|
|
|
I
|
C
!



kel

DIF

ESTATAL COLIMA

e

F

|

I
DIRECCION GENER#L

echa y lugar de entreqga;

:

El proveedor adjudicado debera entregar los insumos de |a siguiente manera: ’

Condiciones de Entrega: i

!
1

Los insumos alimenticios correspondientes al ANEXO TECNICO 1, 2 Y 3 seran entregados con la '

calidad solicitada. de primera calidad.

BN m. L et T L, A

9.

R ARFLW WEENLIWAD]

Cuando existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincion de la
necesidad para adquirir los bienes y que de continuarse con el procedimiento de
contratacion se pudiera ocasionar un dafio o perjuicio a la Dependencia convocante.

LICITACION DESIERTA.

La licitacion se declarara desierta en los siguientes casos:

a)

b}

c)

d}

10.

Si vencido el plazo de venta de las bases de licitacion, nadie fas adquiere.

Si no se registra cuando menos un licitante al acto de presentacion y apertura de
propuestas.

Si al abrir las propuestas, no se encuentra cuando menos una que cumpla con todos los
requisitos establecidos en las bases de |a licitacion.

Si en cualquier momento del procedimiento no existe al menos un licitante que continue en
el mismo, par cualguier causa.

Si sus precios no fueran aceptables de conformidad a lo establecido en la fraccian XXV

numeral 1 del articulo 3 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico del Estade de Colima.

RESCISION DEL CONTRATO.

Procedera la rescision administrativa del contrato:

a)

b}

¢)

d)

f)

En caso de incumplimiento de las obligaciones a cargo del proveedor adjudicado, pudiendo
la convecante adjudicarlo conforme al procedimiento indicado en el articulo 45 numeral 1,
fraccion VI de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico en el
Estade de Colima.

En caso de que el {los) proveedor{es) adjudicado(s) ceda(n) en forma parcial o total los
derechos u obligaciones derivadas de la licitacion y/o del contrato.

En caso de que el (los) proveedor(es) adjudicado(s) incumplan con los compromisos
derivados del contrato correspondiente

Cuando la suma de las penas por atrasc alcancen el mismo monto que corresponderia a la
garantia de cumplimiento, en ningun caso excederan del 10% del monto adjudicado.

Cuando no coincidan las caracteristicas del bien ofertado con el producto entregado,
siendo menores que a Ias especificadas en el ANEXO 1,2Y 3 TECNICO de estas bases o
con caracterfsticas diferentes a la muestra ofertada por el proveedor.

Cuando existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincion de la
necesidad para adquirir o arrendar los bienes o contratar Ia prestacion de los servicios, y

gue de continuarse con el procedimiento de contratacion se pudiera ocasionar un dafg o
perjuicio al DIF Estatal.

—
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La presente licitacion consta de 3 (TRES) paquetes y se refiere a la adquisicion de insumos .
alimentarios y fruta de temporada para los programas de desayunos escolares y asistencia !
alimentaria, cuyas caracteristicas técnicas se describen en el ANEXO 1, 2 y 3 TECNICO de las !
|
i

presentes hases.

1.9 Idioma.

El Idioma en que deberan presentarse las proposiciones sera en espafiol. '

1.10 Incremento en la cantidad de bienes solicitados.

|
De conformidad con el numeral 1 del articulo 57 de Ia Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y :
Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, la dependencia requirente, dentro de su '
presupuesto aprobado y disponible, bajo su responsabilidad y por razones fundadas y explicitas, |
podra acordar el incremento del monto del contrato o cantidad de los bienes adjudicados, mediante :
las modificaciones a los pedidos y contrato derivado de la presente licitacion, sin tener que recurrir |
a la celebracion de una nueva licitacién, siempre y cuando la modificacion se realice dentro de los :
doce meses posteriores a la firma del contrato correspondiente, que éste se encuentre vigente y i
que el monto total de las modificaciones no rebase en conjunto el 20% de!l monto o volimenes !

establecidos originalmente, asi como que el precio de los bienes sea igual al pactado en el contrato
original.

1.11 Moneda.

Los licitantes deberan presentar sus praposiciones en moneda nacional.

1.12 Condiciones de Pago.

NO se otorgaran anticipos. El proveedor adjudicado debera presentar mensualmente las

facturas, mismas que seran verificadas y en caso de no existir irregularidades se procedera al pago
en los siguientes 30 dias naturales.

Las facturas correspondientes deberan ser entregadas en el Departamento de Control i
Presupuestal de DIF Estatal, ubicadc en el primer piso del edificio del Complejo de Atencion i
Integral a Grupos Vulnerables con domicilic en calle Encino No. 530, en la colonia Rinconada del i
Pereyra; del Municipio de Colima, Colima. De igual manera a través de medios electrénicos en Ia i
direccion de correo facturasd iframo33@gmail.com. ‘ ’

1.13 Responsabilidad Laboral. |
|

El licitante que resulte adjudicado, sera el Gnico patron del personal que ocupe para llevar a cabo
la entrega de los insumos solicitados, asi como el Gnico responsable de las obligaciones que :
deriven de fas disposiciones legales y ordenamientos en materia del trabajo y de seguridad social,
frente al personal que utilice para el cumplimiento del abjeto de ésta licitacion.

2. INFORMACION ESPECIFICA SOBRE LAS BASES Y ACTOS DE LA LICITACION.

2.1 Adquisicion y costo de las bases.
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par en esta licitacion.

|
Las presentes bases tienen un costo de $ 1,000.00 (UN MIL PESOS 00/100 M.N.),dichas bases |

seran proporcionadas fisicamente en el departamento de adquisiciorres y suministros del DIF :
ESTATAL una vez acreditando el pago de las mismas presentando copia simple del comprobante |

de pago, posteriormente una vez vencido el plazo para adquiritas estardn disponibles !
exclusivamente en la pagina www.difcolima.gob.mx o en las oficinas de la Direccion de ‘
Administracion y Finanzas del DIF Estatal Coiima, sita en el Complejo de Atencion Integral a

Grupos Vulnerables, en calle Encino #530 en la Colonia Rinconada del Pereyra de la ciudad de

Colima, C.P 28078, Teléfono (01)312 3163100 de lunes a viernes, con horario de 08:30 a 15:00

hrs. La forma de pago es mediante cheque certificado de caja o depésite bancario al Banco

BANORTE, plaza 090 sucursal 1602 - LTI To- S . =
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Al escrito sefialado en supra lineas, deberan acompafiarse las preguntas y/o aclaracicnes, |as f
que deberan formular mediante escrito firmado autografamente por el licitante © su representante ;
legal, en papel membretado y medio magnético (CD) en formato Word o Excel, lo que deberan i
presentar de manera fisica en el departamento de Adquisiciones y Suministros De EL SISTEMA l
PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA gue se I
encuentra ubicado en la planta baja el Edificio del Complejo de Atencion Integral a Grupos !
Vulnerables con domicilio en la calle Encino numero 530, colonia Rinconada del Pereyra, C.P. |
28078, Colima, Col., asi como enviarias al correo electrénico difestatal.dirgen@gmail.com con |
copia a dir_admondif@hotmail.com en formato Word o Excel con la finalidad de agilizar el a
proceso de contestacion de sus preguntas. I
|
1
|
|
|
|

Unicamente podran formular preguntas las personas que hayan adquirido las bases de la presente
licitacion, lo cual deberan acreditar con el original en fisico o escaneado por ambos lados y copia
para sy cotejo del comprobante del pago de las mismas, el cual deberan presentar juntc con el
escrito de preguntas y/o aclaraciones sefialado en supra lineas, a mds tardar a las 12:30 horas del
dia 25 de febrero del 2021, se recomienda confirmar Ia recepcion de las preguntas formuladas.
Las preguntas o aclaraciones que se presentes posterior a la hora y fecha indicadas, o que no

cumplan con los requisitos que aqui se establecen, no seran tomadas en cuenta en la junta de
aclaraciones.

Bl incumplimiento de cualquiera de los requisitos o documentos sera motivo para desechar las
preguntas o aclaraciones formuladas,

El Comite de Adquisiciones del EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA
FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA , por conducto del area técnica de la dependencia
requirente dara respuesta por escrito a las preguntas formuladas por los licitantes y en su caso
hara las aclaraciones que considere necesarias, levantara el acta correspondiente, la cual sera
firmada por los licitantes y servidores publicos presentes, asi mismo se les entregara copia de la

misma y de los anexos a ios licitantes que hubieren asistido. La falta de firma de algun licitante no
invalidara su contenido y efectos.

junta de aclaraciones, se fijara un ejemplar del acta correspondiente en el Departamento de
Adquisiciones y Suministros de la Convocante, con domicilio ya referido en supra lineas, por un
término de 5 dias habiles. Sin perjuicio de poder consultar el documento en la direccion electrénica
www.difestatal.gob.mx., donde se encontrard a su disposicion a mas tardar el segundo dia habil
siguiente a aquél en que se hubiera celebrado.

|
|
I
(
|
f
Para efectos de la notificacion de los licitantes que no hubieren asistido, al finalizar ei acto de la
i
|
|
|

2.3 Acto de Presentacién de Proposiciones y Apertura de Propuestas Técnicas y
Econémicas.

El acto de presentacién y apertura de propuestas se llevara a cabo el dia 04 de marzo del 2021 a |
las 11:00 horas, en la sala de juntas de la Direccion General de DIF Estatal, ubicada en la planta |
baja del Edificio del Compiejo de Atencion Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle :
Encino nimero 530, colonia Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col. Previo al acto de !
presentacion y apertura de proposiciones, la convocante podra realizar el registro de partigi
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optativo para ios licitantes por lo que no se podra impedir el acceso a quienes decidan presentar su
documentacion y proposiciones en la hora y lugar sefialado para dicho acto.

Se hace del conocimiento de los licitantes que a partir de las 11:00 horas se cerrara el

registro de participantes y no se recibiran sobres, ni se permitird presentar documentacién
adicional alguna.

En este acto, los licitantes entregaran sus proposiciones al servidor publico que presida el acto, en
un sobre cerrado que contendrd su propuesta técnica y econdmica, sclo se recibira una
proposicion por licitante. La documentacion distinta a la proposicién podra entregarse a eleccion
del licitante, dentro o fuera del sobre que la contenga (se sugiere a sobre cerrado)

1
!
|
|

Iniciado el acto de presentacion y apertura de propuestas, el Comité de Adqguisiciones, proceders a
Su apertura, haciéndose constar la documentacion presentada, sin entrar al andlisis técnico, legal o
administrativo de su contenido. Por lo menos un licitante y un servidor pdblico del Sistema para el

Desarrollo Integral de la Familia del Estado Colima, rubricaran las propuestas y la documentacion
presentada por los licitantes.

El Secretario Técnico del Comité en calidad de titular del area contratante de la convocante, !
conjuntamente con el asesor técnico designado para tal efecto, sera el cuerpo colegiado facultado
para tomar todas las decisiones durante la realizacion del acto.

El comité levantara acta que servird de constancia de la celebracion del acto de presentacion de
proposiciones y apertura de las propuestas técnicas Yy econdmicas, en la que hara constar el
importe de cada una de ellas; el acta sera firmada por los licitantes y servidores publicos presentes,

y se fes podrd entregar copia de la misma al término del citado acto. La falta de firma de algtn
licitante no invalidara su contenido y efectos.

Para efectos de la notificacién a los licitantes que no hubieran asistido, al finalizar el acto de la
junta de aclaraciones, se fijara un ejemplar del acta correspondiente en el Departamento de
Adquisiciones y Suministros de la Convocante, con domicilio ya referido en supralineas, por un

termino de 5 dias habiles, sin perjuicio de poder consultar el documento en ia direccion electrénica
www.difestatal.gob.mx.

2.4 Fallo.

La junta pablica en la que se dara conocer el fallo se celebrara el dia 09 de marzo del 2021 a las
11:15 horas, en la sala de juntas de la Direccion General del DIF Estatal Colima ubicada en el
Edificio del Complejo de Atencion Integral a Grupos Vuinerables con domicilio en la calle Encino
namero 530, colonia Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col., a este acto podran asistir
los licitantes que hubieran presentado propuesta.

En el fallo se indicaran las propuestas gue se desecharon expresando todas las razones legales,
tecnicas 0 econémicas que sustentan tal determinacion e indicando los puntos de la convocataria
que en cada caso se incumpla, asi como la relacién de licitantes Ccuyas propuestas resultaron
solventes describiendo en lo general dichas propuestas.

El Comité levantara acta de la junta publica en la que se emita el fallo, notificandose en ese acto a
los licitantes que se encuentren presentes, asi mismo el contenido dei fallo se podra consultar en Ia
direccion electronica www.difestatal.gob.mx, donde estara a su disposicion a mas tardar ef dia habil
siguiente a aquél en que se hubiera celebrado. Para efectos de la notificacion a los licitantes que
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En caso de rescisién del contrato se aplicara Ia garantia de cumplimiento del contrato de manera
proporcienal al incumplimiento.

El procedimiento de rescision se llevara conforme a lo sefalado en el articuic 59 de la Ley de
Adquisiciones Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, realizando el
procedimiento que corresponda el area requirente o receptora de los bienes y/o servicios.

Cuando el incumplimiento de las obligaciones del proveedor no derive del atraso, sino por otras
causas establecidas en el contrato, se iniciara en cualguier momento posterior al incumplimiento el
procedimiento de rescisién del contrato.,

11. RECURSO DE RECONSIDERACION.

En contra de las resoluciones que dicte la convocante, los participantes podran interponer por
escrito o a través de medios remotos de comunicacién electronica, el recurso de reconsideracion
ante la autoridad que emitié Ia resolucion correspondiente, en los términos que sefala el articulo
75 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de
Colima.

12.-  VICIOS OCULTOS

El proveedor adjudicado quedara obligado ante el DIF Estatal Colima a responder de los defectos vy
vicios ocultos de los productos entregados, asi como de cualquier otra responsabilidad en que |
incurra, en los términos sefialados en las bases de la licitacion, en el pedido respectivo y en el
Codigo Civil del Estado de Colima.

13. REGISTRO DE DERECHOS.

El proveedor adjudicado asumira la responsabilidad total en caso de que al proporcionar el servicio
y/o bienes, objeto de la licitacion, viote el registro de derechos a nivel nacional o internacional,
derechos de autor, propiedad intefectual o industrial, marcas o patentes, asi como cualguier otra
normatividad relacionada o similar.

14. DERECHOS DE AUTOR U OTROS DERECHOS EXCLUSIVOS.

Los derechos de autor u otros derechos exclusivos gue resulten de la entrega del producto ylo
servicio objeto de la presente licitacién, invariablemente se constituiran a faver del Sistema Estatal
para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima.

15. IMPUESTOS.,

El DIF Estatal Colima pagara unicamente el importe correspondiente al Impuesto al Valor
Agregado.

Los permisos, autorizaciones o licencias necesarias para la entrega de los productos objeto
material de la presente licitacion, seran por cuenta del licitante adjudicado sin cargo adicional
alguno para la dependencia.

16. SANCIONES.
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Se hara efectiva la garantia relativa al cumplimiento del contrato, realizando el procedimiento que
corresponda al area requirente o receptora de los productos, cuando el proveedor incumpla
cualquiera de las condiciones pactadas en el mismo.

De conformidad a lo establecido en articulo 93 de |a Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y
Servicios del Sector Publico para el Estado de Colima, los proveedores o participantes que no
cumpfan con los compromisos asumidos en la presente licitacion o en el contrato que al efecto se
realice, seran sancionados atendiendo la gravedad de su falta, mediante las siguientes sanciones:

| Amonestacién con apercibimiento;

fi Inhabilitacion temporal en los términos previstos por esta Ley; o

1 Multa cuyo monto sera equivalente a la cantidad de 20 hasta 1000 Unidades de Medida y
Actualizacion, en la fecha de la infraccion.

Dichas sanciones seran aplicadas por la Contraloria General del Gobierno del Estado, atendiendo
a la gravedad de |a falta, de acuerdo a lo sefalado por los articulos 98 y 99 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios det Sector Publico del Estado de Colima, de la siguiente
forma:

1. Son consideradas faltas leves que merecen amonestacién con apercibimiento o, en
caso de reincidencia, multa de 20 a 500 Unidades de Medida y Actualizacion:

l. No formalizar el contrato que se ha adjudicado:
Il Omitir presentar las garantias; y

. Las demas faltas que ia autoridad considere que tienen este caracter.

2. Son consideradas faltas graves que ameritan multa de 501 hasta 1000 Unidades de
Medida y Actualizacion, y la inhabilitacion del proveedor o participante:

l. Presentar documentacion falsa;

. La participacion de un licitante con una razén social diversa, con el propésito de evadir
una inhabilitacién;

M. La participacion de empresas con socios en comun dentro de una misma ficitacion;
V. El incumplimiento contractual con dafio y perjuicio grave: o

V. El conflicto de intereses entre el funcionario publico y la empresa conforme a lo ,
establecido en el articulo 38 de esta’Ley. '

17. PENAS CONVENCIONALES.

Ei DIF Estatal Colima, aplicara penas convencionales al licitante adjudicado, por la demora en la
entrega de los bienes objeto de esta Licitacion, por una cantidad igual al 0.34% diario del valor de
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las mercancias recibidas con retraso, mientras este incumplimiento dure, pasados 30 dias
naturales se procedera a la rescision del contrato y se hara efectiva la garantia de cumplimiento del
mismo, por o que dichas penas no excederan del monto de I3 garantla de buen cumplimiento del
contrato. De acuerdo al Art. 58 de la ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Plblico del Estado de Colima. El pago de las penas debera ser mediante cheque certificado a favor
del EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE
COLIMA en Moneda Nacional y eliminando centavos.

El proveedor adjudicado debera realizar el page de la pena convencional en el momento de Ia
entrega del producto en el lugar y con ia persona sefialado por la convocante. La Direccién de
Finanzas y Administracién del DIF Estatal le indicara por escrito el monto de la pena
correspondiente.

El pago se realizara por el proveedor adjudicado. a través de cheque certificado o transferencia
bancaria en la cual indique la Direccién de Finanzas y Administracion del DIF Estatal Colima
a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de ta Familia del Estado de Colima.

El pago de los bienes quedara condicionado, proporcionalmente, al pago que el proveedor
deba efectuar por concepto de penas convencionales.

Cuando el incumplimiento de las obligaciones del proveedor no derive del atraso, sino por otras
causas establecidas en el contrato, se iniciard en cualquier momento posterior al incumplimiento, la
rescision de! mismo, realizando el procedimiento que corresponda al area requirente o receptora
de los bienes.

18. PROHIBICION DE NEGOCIACION DE LAS BASES Y PROPUESTAS.

Ninguna de las condiciones contenidas en las presentes bases, asi como en las proposiciones
presentadas por los licitantes, no podran ser negociadas, conforme a lo dispuesto en el articulo 32,
fraccion XXXIl de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del
Estade de Colima.

19. CONTROVERSIAS.

Las controversias que se susciten con motivo de esta licitacion se resolveran con apego a los
procedimientos previstos en el CAFITULO VIl de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y
Servicios del Sector Publico del Estado de Colima.

20. RECOMENDACIONES.

Se sugiere a los licitantes, se presenten al acto de presentacion y apertura de propuestas media
hora antes a realizar su registro.

21, ASISTENCIA A LOS ACTOS PUBLICOS DE LA LICITACION.

A los actos de caracter publico de las licitaciones podran asistir los licitantes cuyas propuestas
hayan sido desestimadas durante el procedimiento de contratacion, asi como cualquier persona
que sin haber adquirido las bases manifieste su interés de estar presente en dichos actos, bajo la
condicion de que deberan registrar sy asistencia y abstenerse de intervenir de cualquier forma en
los mismos. De la misma manera y a los mismos actos podran asistir representantes de las
camaras, colegios o asociaciones profesionales u otras organizaciones no gubernamentales.
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ANEXO 1

PROPUESTA TECNICA PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS PARA
EL PROGRAMA DE ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION

PRIORITARIA
GOBIERNODE  gATUD . 5.0 OOLIMA CDIF
MEXICO _ ‘ ‘ '

PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA COMIDA CALIENTE

LICITACION DE DOTACION PARA COMIDA CALIENTE DE MARZO A JUNIO 2021 GLOBAL

BENEFICIARIO | 208
S 6
DOTACION NO PERECEDEROS
Contenid
insumos Marca Presentacion Tipo odela PEDIDO
Dotacion
Harina de
maiz San Blas | Paquete de 1 kilo | ABARROTE 1 179,396
nixtamilizado
Pasta Paquete de 200 g | ABARROTE
Integral Italpasta it g 2 358,792
Sardina | Mareden | latadeazsg | ABARROTE 1| 179,39
Frijol Pinto | “*%324%3 | paquete de 1 kilo ABARROTE 1 179,396
Lenteja chica | Mi Campo | Paguete de 500 g ABARSROTE 1 179,396
Atin en ABARROTE !
Agua Tuny Lata de 140 g 3 | 2 358,792
Chayote 500 g 0.5 89,698
Zanahoria - 50049 0.5 89,698
Naranja 500 ¢ 0.5 89,698
Guayaba 500 g 0.5 89,698
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ANEXO 2

PROPUESTA TECNICA PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
DEL PROGRAMA DESAYUNOS ESCOLARES

INSUMOS PARA DESAYUNOS ESCOLARES CALIENTES

IN(’REIS)IENTE UNIDAD S&%‘}ﬁg 2 TIPO TOTAL | PRESENTACION
HARINA DE MAIZ
NIXTAMALIZADO KG SANBLAS | ABARROTES | 76266 KG
AVENA EN
HOJUELAS G CAMPO FRESCO | ABARROTES | 76266 | BOLSAS DE 500G
HUEVG KG LA MORENA | ABARROTES | 38133 KG
ATUN EN AGUA LATA TUNY ABARROTES | 76266 | LATAS DE 140GR
LENTEJA CHICA G MICAMPO | ABARROTES | 76266 | BOLSAS DE 500G
FRUOL PINTO KG TEXANO ABARROTES | 76266 KG
CHAYOTE KG VERDULERIA | 38133 KG
ZANAHORIA KG VERDULERIA | 38133 KG
PEPINO KG VERDULERIA | 38133 KG
CALABACITA KG VERDULERIA | 38133 KG
GUAYABA KG VERDULERIA | 38133 KG
NARANJA KG VERDULERIA | 38133 KG
PLATANO KG VERDULERIA | 38133 KG
SANDIA O PAPAYA KG VERDULERIA 38133 KG
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PROPUESTA TECNICA PARA LA ADQUISICION DE FRUTA DE TEMPORADA

FRUTA DESAYUNO ESCOLAR FRIQ
LICITACION 2021

) MARZO ABRIL MAYOQ JUNIO TOTAL

MUNICIPIO BENEF. | (13) (KG) | (13) (KG) (13) (KG) | {13) (KG) (KG)
COLIMA 947 . 861.8 861.8 861.8 861.8| 3,447.1
MANZANILLO 361 328.5 328.5 328.5 328.5| 1,314.0
TECOMAN 1600 1456.0| 1456.0| 1,456.0 1,456.0) 5,824.0
VILLA DE ALVAREZ 485 441.4 441 4 441 4 4414 1,7654
TOTAL 3,0876| 3,0876| 23,0876 3,087.6| 12,350.5

DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA:

1. Manifestar por escrito BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD que cuenta con una persona
como contacto para que personal de la Coordinacién de los Programas Alimentarios, dependiente
del DIF Estatal, este en constante comunicacion para cubrir necesidades en caso de contingencia
ylo emergencia, y/o aclaraciones. (Las 24 horas los 365 dias del afio).
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ANEXO 4 |

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD PARA EL PROGRAMA |
DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA COMIDA CALIENTE !

CRITERIOS DE SELECCION PARA EL PROVEEDOR

Se dan a conocer las bases en la pdgina del DIF Estatal Colima, asi como en el Periédico
Oficial El Estado De Colima las cuales deben de ser adquiridas por los proveedores
interesados en participar en dicha licitacion, con la finalidad de dar transparencia de los
recursos. Antes de decidir si se va seleccionar alguna, se realiza un Acto de Presentacién
por parte de los proveedores para ver si los productos o materia prima que ofrece van a
tener impacto positivo en la productividad, calidad, competitividad y con ello dar el fallo al
ganador de dicha licitacién. Para la seleccion se evaltian varios criterios que a continuacién
se describen:
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* Se toma en cuenta el precio de los i }

los descuentos comerciales, el pago |

Economicos gastos  ocaslonados  como  trai !
embalaje, carga y descarga, los descuer !
volumen de compra y los plazos de pag !
|

|

l

Los articulos son sometidos a un
Calidad comparativo de sus caracteristicas t
andlisis de muestras y realizacién de pr l

* Las condiciones de pago que se brind:
Plazo de pago pide pagar el contrato o se ofrecen fac
para pagar a crédito.

-

Tiempo que transcurre desde que se ha
pedido hasta el dia de entrega.

H
N

Plazo de entrega

Garantias * Las garantias que otorga y el periodo d
duracién de estas.
N Popularidad * El prestigio y las buenas referencias qu

* El control de plagas es aplicable a to
dreas involucradas en la manipulacién
2 % e F % insumos  alimentarios,  incluyend
oacion. - & transporte, y debe llevarse a cabo
GRS R personal capacitado para tal fin.
* Estipulado en la EIASADC 2021

|

Se elige la empresa proveedora que responda a estos criterios de seleccién, K. '
siempre y cuando los productos sean de calidad aceptable, de buenas 1
facilidades de pago y condiciones de entrega adecuadas. S ‘
I

|
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REQUISITOS GENERALES PARA LA PROVEEDURIA

v' Los insumos deben contar con las caracteristicas fisicas,
Seleccidn quimicas y organolépticas adecuadas para su consumo.

v" Los alimentos deben ser comprados a empresas que
pertenezcan al estado de Colima.

v Las matertas primas almacenadas en el establecimiento deben
mantenerse en condiciones especificas para cada caso.

v" La materia prima no debe estar en contacto directo con el
piso, por lo cual tendrd que colocarse con una separacién
minima de 20 cm de éste.

v No deben encontrarse agentes nocivos que puedan
contaminar el alimento.

v' Las materias primas deben almacenarse en condiciones que
contieran protecciéon contrala contaminacién fisica, quimica y
microbiolégica.

Almacenamiento | ¥ los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras
sustancias téxicas, deben almacenarse en édreas o armarios
especialmente destinados al efecto.

v" La direccién de la corriente del aire no debe ir nunca de un
drea sucla a un drea limpia. Debe proveerse una ventilacién
adecuada,

v' Los recipientes para desechos y basura deben mantenerse
tapados e identificados para evitar contaminacién,

v" Se debe llevar un control de primeras entradas y primeras
salidas, a fin de evitar que se tengan productos sin rotacién.

V" Debe prohibirse la entrada de animales domésticos en las
areas de almacenamiento.

v' En regiones donde regularmente la temperatura s mu
Transporte e B P ¥

calida, como es el estado de Colima, evitar el traslado de
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insumos cuando la temperatura ascienda, como lo es después

del mediodia.

v El vehfculo debe ser utilizado exclusivamente para el
traslado de insumos. Siendo éste un transporte multi-
temperatura o en su detecto hieleras para mantener la
temperatura uniforme en los alimentos que asi lo requieran.

v Alimentos que requieren congelacién o refrigeracion deben
transportarse  de tal forma que se mantengan las
temperaturas especiticas recomendadas por el fabricante o
productor.

v" Todos los vehiculos deben ser revisados por personal
habilitado antes de cargarlos productos, con el fin de

asegurarse de que se encuentren en buenas condiciones

sanitarias.

v" Los productos que se encuentran fuera de su embalaje deben

: ser transportados protegiéndolos contra la lluvia.

i v Las materias primas deben inspeccionarse y clasificarse antes
i . :
Entrega de ser entregadas y deben etectuarse pruebas de laboratorio.

v" Todo tipo de alimento debe ser entregado con un etiquetado

que cumpla con las caracteristicas establecidas.

prima en estado de  descomposicién o con B

/El establecimiento no aceptard ninguna matcriu\ o x

sustancias extrafias cvidentes que no puedan ser |

reducidas a  niveles  aceptables  por  los
procedimientos  normales  de  mspeccion,

clasificacién, preparacion o claboracién.

.
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REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA PROVEEDUR{A

A continuacién se muestra la informacién necesaria y las caracteristicas principales que
deberdn cumplirse para el abastecimiento de los insumos de cada uno de los grupos de
alimentos de acuerdo a su seleccion, almacenamiento, transporte y entrega.

w K.,
2 That :
g

N

e et

Frutas y Verduras

v" Las materias primas que evidentemente no sean aptas, deben

Seleccion separarse y eliminarse del lugar, a fin de evitar mal uso,

contaminaciones y adulteraciones.

v" Deben almacenarse en un lugar fresco y libre de humedad.

¥ Es importante que las cajas utilizadas para el almacenamiento
sean de uso exclusivo y de materiales faciles de lavar y

. desinfectar, debiendo descartar la madera en el caso de ser

Almacenamiento reutilizables.

v' lLas frutas y hortalizas frescas deberdn mantenerse a
temperaturas bajas en todas las fases, desde el corte hasta la
distribucién, con el fin de reducir al minimo la proliferacién
microblolégica.

v Seguir las indicaciones generales.

<

Ivitar que los productos se recalienten y pierdan agua.
Transporte v" Es importante que las cajas utilizadas para el transporte de los
vegetales sean de un solo uso o bien de materiales faciles de
lavar y desinfectar, debiendo descartar la madera en el caso de
ser reutilizables.

v Cada alimento debe ser revisado antes de su entrega para

Entrega verificar que se encuentre en perfectas condiciones.

v" Se rechazard cuando se observen mohos, coloracién extrafia,
magulladuras o putrefaccion.
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Cereales y leguminosas

Seleccion v" Deben presentar una coloracién caracteristica y sin mohos.

v" Las materias primas que evidentemente no sean aptas, deben
. separarse y eliminarse, a fin de evitar mal uso, contaminaciones
Almacenamiento y adulteraciones.

v" Considerar durante el almacenamiento la humedad de equilibrio

y la temperatura.

v' Se debe evitar mantenerlos a temperatura ambiente por
tiempos prolongados.

Transp orte v" Los cereales y leguminosas, deben transportarse segin el caso

en recipientes de material de superficie lisa y de fécil limpieza,

cubiertos y gque no entren en contacto con el vehiculo.

Entrega v" No deben presentar magulladuras, abrasiones o infestaciones.
v" No deben presentar coloracién ajena al producto.

Alimentos de origen animal

Seleccidn v Debe tener color, olor y textura {firme y eléstica)
caracter{sticos.
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¥ Debe ser un producto integro sin signos de descomposicion.

V' Permitir una circulacién de aire adecuada en las camaras de
refrigeracién y congelacién.

Almacenamiento | ¥ Aplicar un programa de limpieza y desinfeccién de las camaras
y locales.

v' Vigilar que las camaras mantengan la temperatura correcta.
(Refrigeracion +°C).

v" Todos los procedimientos de manipulacién deben ser de tal
naturaleza que impidan la contaminacién del producto.

v Utilizar refrigeradores o si se utiliza hielo debe ser apto para

Transporte consumo humano.
v" Nunca transportar la carne junto con otros productos que
puedan contaminarse,
v Evitar el contacto con las paredes o con el suelo del vehiculo,
v' Sin signos de descongelacién,
Entrega v" Deben de cumplir con las medidas adecuadas de conservacion,

refrigeracién 'y manipulacién, al fin de asegurar la calidad

sanitarta de los mismos a lo largo de toda su comercializacion.

Abarrotes

v En el caso de latas, deben ser integras, se rechazan las que
presenten alguna de las siguientes caracterfsticas: abombadas,

.. oxldadas, con tuga y abolladas.

Seleccién v" En caso de condimentos, estos deben estar integros y de buena

apariencia, olor y textura.

v El resto de los insumos, como productos embotellados y
embolsados, deben ser de aceptable calidad y presentacién.

v Debe existir una separacién y clasificacién entre cada uno de los
Almacenamiento productos de abarrotes, esto evitando la contaminacién.
v" Los insumos deben colocarse de tal manera que en las mesas,

estibas, tarimas, anaqueles, entrepafios, estructura o cualquier
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superticie se encuentre limpia y libre de contaminacién.

v" En el caso de los insumos que pueden perder sus caracteristicas
principales tales como tostadas y galletas, tener un anaquel
especial

v’ para ellos, esto para evitar perder su presentacién principal.

v" No transportar los insumos con alimentos que provoquen la
contaminacién del mismo.

v" El vehiculo debe contar con un disefio de ventilacién para

Transporte permitir el paso del aire.
v' Utilizar dependiendo el insumo, diferentes empaques como:
cajas,
v costales y bolsas, adecudndose a sus necesidades.
Entrega v' Verificar que la fecha de caducidad o la fecha de consumo

preferente no esté proxima a vencerse.

ETIQUETADO:

Del producto, de acuerdo a La informacion contenida en las etiquetas de los alimentos
debe ser veraz, describirse y presentarse de forma tal que no induzca a error al
consumidor con respecto a la naturaleza y caracteristicas la NOM-051-SCFI/SSA 1-2010,
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas pre
envasados, Informacién comercial y sanitaria.

Los requisitos obligatorios de informacién comercial y sanitaria son los siguientes (a
menos de que se trate de especias y de hierbas aromdticas, los productos pequefios en que
la superficie mas amplia sea inferior a 10 em2 podran quedar exentos de la lista de
ingredientes e instrucciones de uso);

N |

Debe indicarse ¢l nombre de uso comin, o bien, emplearse una

1.  Nombre o denominacion del producto.

descripeién de acuerdo con las caracteristicas bésicas de la composicién
y naturaleza del alimento, que no induzca a error o engafio a las
personas que lo consumen. En el caso de que haya sido objeto de algtn

/

tipo de tratamiento, se puede indicar el nombre de éste.
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1..1 Lista de ingredientes.

1. Debe ir encabezada o precedida por el T'érmino “Ingredientes”.

2. Los ingredientes deben enumerarse por orden Cuantitativo

decreciente.
Igriddiertnn: o, 2en s ioies, e oo
“rtenn E10, socoieeot X6, rootke 3
s, Sddo paikring, oeekighids, ey
iy onteiwm N0, ado peindie, oo

3. Se debe declarar un ingrediente compuesto cuando constituya mas

A e del 5% del alimento y debe ir acompafiado de una lista entre
Fucoa, s sodba, pobmo K255 mesgewn bovn 5 B 5 5 . . .
. o s e, ko paréntesis de sus ingredientes por orden cuantitativo decreciente,

incluidos los aditivos que desempefien una funcién tecnolégica en el
producto acabado o que se asocien a reacciones alérgicas,

4 Debe ser incluido todo aditive que haya sido empleado en los
ingredientes v se debe utilizar su nombre comun.

1..1.1 Contenido neto.
Debe declararse el contenido neto y cuando aplique, la masa drenada en
unidades del Sistema General de Unidades de Medida de conformidad a

lo que establece la NOM-030-SCFI-2006, Informacién comercial-
K Declaracion de cantidad en la etiqueta. Especificaciones. /
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1.1.1.1 Nombre, denominacién o razén social y
domicilio fiscal.
Debe indicarse en la etiqueta el nombre, denominacién o razén social y
domicilio fiscal del responsable del producto de manera enunciativa mas

no limitativa: calle, ntmero, cddigo postal y entidad federativa en que se/

4 I ,

1.1.1.1.1 Pais de origen. |
HECHOEN | Los alimentos nacionales o de procedencia extranjera deben incorporar la
leyenda que identifique el pafs de origen de los productos, por ejemplo:
"Ilecho en.; "Fabricado en.™, u otras andlogas, seguida del pafs de origen

del producto /

1..1.1.1.1.1 Identificacion del lote.

Cada envase debe levar grabada o marcada de cualquier modo la

5 identificacion del lote al que pertenece, debe marcarse en forma indeleble

ey

*“" e 5!151# . y permanente, y no debe ser alterada u ocultada de forma alguna hasta {

“ﬂllm‘“.i“mi?“ - que sea adquirido por las personas que lo consumiran, /

P — N\

1..1.1.1.1.1.1.1 Fecha de caducidad o de consumo
preferente.

Debe cumpliv con lo siguiente:

- Il dia y el mes para los productos de duracion maxima de tres meses

- El mes v el aio para productos de duracion superior a tres meses

La techa debe estar precedida por una leyenda que especifique la fecha de

caducidad o de consumo preferente.

Al declarar la fecha de caducidad o de consumo preferente se debe indicar
en lu ctiqueta cualquiera de las condiciones especiales que se requieran

para la conservacion del alimento, si de su cumplimiento depende la

validez de la fecha.
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1..1.1.1.1.1.1.2 Informacion nutrimental.

La intormaciéon nutrimental en la etiqueta es obligatoria y deben de
declarar lo siguiente:

a) Contenido energético;

b) Canticdad de proteinas;

) Cantidad  de  lhidratos  de  carbono, Indicando la  cantidad
correspondiente a azlcares.

&) Cantidad de erasas, especificando la cantidad que corresponda a grasa
o

v 5 saturada: grasos trans, dcidos grasos mono insaturados, dcidos grasos

poliinsaturados y colesterol.

¢) Cantidad de fibra dietética;

f) Cantidad de sodio;

g) Cantidad de cualquier otro nutrimento acerca del cual se haga una
declaracion de propiedades.

\

L.a declaracion sobre el contenido enereético debe expresarse ;
Db e sam Sede ‘ abe [ presa ya sea en
MG #3g 16r uemp

N a8 o kl (leal), en cantidad de proteinas, hidratos de carbono, lipidos y sodio
ademds de la declaracion numérica de fibra dietética, vitaminas y

1..1.1.1.1.1.1.3  Presentacion de la informacién nutrimental.

minerales. en unidades de medida o en porcentaje de los valores
nutrimentales de referencia, por 100 ¢ o por 100 ml, por porcién en
envases que contengan varias porciones o sdlo una poreldon. j
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1..1.1.1.1.1.1.4  Logo Gobierno de México
GOBIERNO DE

MEXICO El etiquetado de todos los productos adquiridos deberdn contener el logo
oficial de Gobierno de México.

.

1..1.1.1.1.1.1.5 Logo DIF Nacional.

Los etiquetados de todos los productos adquiridos deberdn contener el logo
SALUD oficial de DIF Nacional.

L 1..1.1.1.1.1.1.6  Logo Secretaria de Salud.
1..1.1.1.1.1.1.7  Logo de Gobierno del Estado:
COLIMA k] etiquetado de todos los productos adquiridos deberdn contener el logo
e . oficial de Gobierno del Estado de Colima.
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1..1.1.1.1.1.1.8  Logo DIF Estatal Colima.

DIF

oo El etiquetado de todos los productos adquiridos deberdn contener el logo
koﬁcial de DII" Estatal Colima.
/I..l.l.l.l.l.l.g Leyenda

COLIMA Por disposicién del SNDIF, todos los insumos que sean adguiridos con
B . fines de los programas alimentarios deberan contener la siguiente
leyenda en su empaque;

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”
(PEF 2021).

“Iiste producto puede causar alergia e intolerancia a su consumo”. Ser4
Gnicamente para Jos productos aue maraca la NOM-051-SCFI-S5A 1-

\

Las etiquetas deben fijarse de manera tal que permanezcan disponibles

1..1.1.1.1.1.1.10 Presentacion de los requisitos
obligatorios.

hasta el momento del consumo en condiciones normales, y deben
aplicarse por cada unidad, envase multiple o colectivo.

Se debe indicar siempre en lo individual la leyenda "No etiquetado
para su venta individual”, cuando éstos no tengan toda la informacién
obligatoria o una frase equivalente.

Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, debe figurar en ésta
toda la informacién anlicable. a menos de aue la etioueta del envy
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= 1..1.1.1.1.1.1.11 Instrucciones para el uso.

4 La etiqueta debe contener las instrucciones de uso cuando sean
‘ necesarias sobre el modo de empleo, incluida la reconstitucién, si es el |
k caso, para asegurar una correcta utilizacién del alimento. |

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD

Descripcion

Producto alimenticio elaborado con la carne procedente de cualquiera de las especies de
atn, podrd presentarse en las siguientes formas; compacto, en trozos, en hojuelas o
desmenuzado, en caso de que el producte contenga medio de cobertura, éste debera de ser

de agua y ser envasado en recipientes cerrados herméticamente, pudiendo ser lata o envase
retortable.

Caracteristicas Fisicas Limites
Contenido neto 140g
Masa drenada 100g

Caracteristicas Fisicoquimicas

Proteinas (g) Minimo 20%
Sodio (mg) +00 mg/ 100g Maximo
* Sistema Mexicano de Alimentos Equivalentes.

Caracteristicas Microbiolégicas Limites
Mesofiflicos anaerobios Negativo
Mesotilicos aerobios ' Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
[Termofilicos aerobios Negativo
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Metales pesados Limites maximos(mg/kg)
Cadmio 0.5
Metil Mercurio 1.0
Plomo 1.0
Fstafno* 100
[istamina 100
*Sélo para enlatado
Caracteristicas Sensoriales Limites

Color Color  caracteristico de acuerdo a Ia
denominacién. Exento de colores desagradables
por contaminacién o adulteracién.

Olor Debe ser agradable y caracteristico de acuerdo a
la denominacion del producto. Exento de olores
desagradables por contaminacién o adulteracioén.

Sabor

Debe ser agradable y caracteristico de acuerdo a
la denominacién del producto. Exento de
sabores desagradables por contaminacién o
adulteracion.

Apariencia/Aspecto

In trozos, que cumpla con lo establecido en la
NOM-084-SCIF1-2001.

Textura

Firme y propia del producto envasado.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente

informacién:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g 0 100 ml
Contenido energético keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas '3
Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afiadidos iy
Fibra dietética o
Sodio mg
Informacion adicional

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase

cuando éste solo contenga una porcién,
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**Vitaminas y minerales

Aditivos

!

S6lo se podrin utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos ¥ ‘
|

|

|

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con
sus modificaciones. incluyendo los no publicados en el DOF.

e Materia Extrafa: Kl producto debe estar exento de materia extraria.

* Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en los
almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion. '

Los msumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar el use de plaguicidas. En caso de emplearlos, los tGinicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST. '

» Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracterfsticas tisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales. Debe quedar herméticamente sellado y someterlo a un proceso de
esterilizacion para asegurar la conservacion del producto.

e Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
manipulacion, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendr4 capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

» Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademds de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-SCFI-2011, NOM030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-SCFI/SSA1-2010 y, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-24:3-
SSA1-2010 (punto 9}, deben indicar lo siguiente:

Informacién comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacion comercial: deberg corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/85A1-2010 en ol punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede causar alergia e
Intolerancia a su consumo™). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,
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Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima,

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el emhobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre de! programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del insumo, el
cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta
su consumo, (Ver anexo 1)

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd seialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” “Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”.
(NOM-243-55A1-2010).

* Analisis de laboratorio: El proveedor debera de presentar anilisis de
laboratorio con un maximo de $ meses de antigiiedad ademés muestras fisicas, de
cada insumo, en un laboratorio acreditado ante La Ewniidad Mericana de
Acreditacion, A.C. 'IEMA) y/o Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), asf como el certificado de laboratorio vigente, que
compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.

¢ Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de préicticas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la sigulente
Norma Oficial Mexicana NOM-2351-SSA 1-2009.

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis serd cubierto por el proveedor.

¢ Criterios de aceptacidon en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o
rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros . Aceptacion Rechazo

Apariencia/Aspecto Color, olor, sabor, aspecto, textura | Olor, color, sabor, textura
de acuerdo a las caracteristicas | aspectos, diferentes a los
sensoriales establecidas. establecidos.

Envase Integro, que no  presente | Abombadas, oxidados, con

abombamiento, oxidacion, fugas, | tuga. Abolladas en costuras
abolladuras en las costuras y/o en y/o engargolado en
costura  y/o engargolado o en ! cualquier parte del cuerpo
cualquier parte del cuerpo de la | de lalata.

lata.

Fecha de caducidad o | Vigente, Vencida.

-
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consumo preterente

NOM-251-85A1-2009

Normas de referencia Clave
Atin  y  Bonita preenvasados-denominacion-especificacion  comercial y NOM-235-SE-2020
métodos de prueba. {Entra en vigor 01 de abril de 2021)
Informacién comercial-especificaciones de informacién comercial sanitaria | NOM-084-SCFI-1994.
para productos de atin y bonita pre envasados
Productos y servicios. Productos de la pesea  frescos, refrigerados, NOM-249-S8A 1-2009
congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de prueba.
Productos de la pesca productos alimenticios para consumeo humano atunes y | NMX-F-220-SCFI-2011
pescados similares enlatados en aceite especificaciones.
Alimentos envasados en recipientes de cierres herméticos y sometidos a | NOM-130-SSA1-1995
tratamiento térmico: disposiciones v especificaciones sanitarias.
Productos de la pesea atim empacado en envases flexibles retornables | NMX-F-524-SCFI-2011,

especificaciones.

Especificaciones  generales de etiguetado para alimentos y bebidas no | NOM-051-SCFI/SSA 1-
alcohélicas pre envasados- informacion comercial y sanitaria 2010
Pricticas de higienc para ¢l proceso de alimentos, bebidas o suplementos | NOM-251-SSA1-2009
alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias con sus modificaciones, incluyendo los no publicades en el
DOF.

Descripcion

El frijol es el grano de la leguminosa perteneciente a la familia Fhaceae de la subfamilia
papilonoidea, género phaseolus y especie vulgaris L. es el segundo cultivo en importancia
comercial después del mafz. Las distintas variedades de frijol difieren en tamario, color y
contentdo de proteina, las principales variedades de frijol comerciales son garbancillo,
frijol negro, peruano, tlor de mayo y flor de junio.

Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 1 kg
Humedad (%) 8.5 13.0(+/-0.5)

Especificaciones Limites maximos de calidad (%)
Categoria Extra
Impureza y materia extrafia
Piedra : 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
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Granos danados

Agentes meteorolégicos 0.70

Hongos 0.20

Insectos vy roedores i 0.10

Desarrollo germinal 0.00

Total 1.0

Variedades

Contrastantes 0.50

Afine 1.00

total 1.5

Granos defectuosos

Partidos o quebrados 0.80

Manchados 0.50

Ampollados 0.70 |

Total 2.00

Presencia de plaga 0.00

Tiempo de coceion : 55 a 70 minutos en olla de presién casera
Caracteristicas Sensoriales Limites
Color Caracteristico de la variedad de grano sano, seco y

limpio.

Olor Caracterfstico del producto. En ningtn grado de|

calidad se permite que presente olor a humedad,
termentacién, rancidez, enmohecido, putretaccién o
de cualquier otro olor extraifo.

Apariencia/Aspecto Granos del mismo tamano y forma de acuerdo a la

U ovariedad comercial,

CODEX Alimentarius

Metales pesados Limites miximos (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

¢ Materia extraia: debera cumplir con la Tabla Especificaciones de Calidad y
estar exento de insectos o restos de insectos y suciedad (impurezas de origen
animal incluidos insectos muertos).

» Plaguicidas y contaminantes: Los granos de frijol destinados al consumo
humano, en ningan caso deben aceptarse con evidencias de haber sido tratados
para semillas de siembra, ni con aplicaciones de plaguicidas u otros productos
quimicos que no cuenten con registro sanitario de uso en salud puablica. Deben
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estar exentos de metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro
para la salud humana; no deberdn rebasar los limites maximos para residuos
establecidos por las autoridades competentes en la materia, NMX-FF-038-SCFI-
2016.

Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en los
almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
blolégicos.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, los tinicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

Envase: Debe estar tabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales,

El contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo
origen, cosecha, categoria, tamatio y variedad. En caso de emplear sacos
reutilizables, no debe haberse empleado como contenedores de productos toxicos
para la salud humana. tales como productos agroquimicos, alimentos balanceados y
otros.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
tos envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
manipulacién, almacenamiento y distribucién. El recipiente tendrd capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo movimiento
provoque ta ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademés de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CI1-2011, NOM030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-5CFI/S8A1-2010 y, en su caso, con la NOM-086-SSA1-1994 y NOM-24.3-
SS5A1-2010 (punto 9}, deben indicar lo siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCF1-2012).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCF1/88A1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo la Leyenda del Presupuesto de

Egresos de la Federacion vi vente, (Este programa es piblico, ajeno a qua!q_!{ié‘,’%umpliendo con las

ormas sanitarias aplicables, frescas, sin
1 Su transportacion.

ma. Conforme el punto 1.2

3 el traslado de insumos alimentarios de
higiene para el proceso de alimentos,

sl W Rp o y m PR Sonoiolunc b T

|

|
|
!
f
|
|

vicios ocultos y debidamente protegidos para evitar dafio ¢
Las entregas seran en los 10 Municipios del Estado de Co
1.3 Transporte y Empaque.

El tipo de transporte debe ser utilizado exclusivamente pa
acuerdo con la norma NOM-251-SSA1-2009 practicas d
bebidas o suplementos alimenticios, por cuenta y riesgo «
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Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del
Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetade deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 ¥y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamaiio adecuado al empaque del insumo, el
cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcion hasta
su consumo. {Ver anexo 2 y 2A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera senalar el modo de
conservacién con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” “Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”.
{(NOM-2+3-55A1-2010},

* Analisis de laboratorio: El proveedor deberd de presentar andlisis de
laboratorio con un maximo de % meses de antigiiedad ademés muestras fisicas, de
cada msumo, en un laboratorio acreditado ante l.a Entidad Mexicana de
Acreditacion, A.C. 'EMA) y/0 Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de laboratorio vigente, que
compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.

e Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma
Oficrtal Mevicana NOM-251-885A 1-20089.

Cabe mencionar que el costo de dichos andlisis serd cubierto por el proveedor.

* Criterios de aceptaciéon en la recepcién del insumo: el alimento se
acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios: ‘

Parametros Aceptacién Rechazo

Apariencia/Aspecto Color, olor. Y aspecto, de | Olor, color, sabor, aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase fntegm. Sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
rasgaduras, fugas o | o con evidencia de fauna
evidencia de tauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencida,

consummo preferente |

NOM-251-SSA 1-2009
Normas de referencia Claves de las normas

Fabéceas — frijol (phascolus vulgaris L.} Especificaciones v métodos de NMX-IFF-038-SCFI-2018

rueba.

Especificaciones gencrales de ctiquetado para alimentos y bebidas no NOM-051-SCF1/85A1-2010

alcohdlicas pre envasados- informacién comercial y sanitaria.

Pricticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o NOM-251-SSA 1-2009

suplementos alimenticios i N
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| Reglamento de control sanitario de productos y servicios. Secretaria de Salud

Descripcion:

s una legumbre. Proviene de la planta llamada lens esculenta. Existen muchas variedades
de lentejas, entre las que se encuentran la rubia castellana, el lentején, la rubia de la
armifia. Lenteja pardina, lenteja beluga o verdina. Las semillas se caracterizan por tener
forma de disco de aproximadamente medio centimetro de didmetro.

Caracteristicas fisicoquimicas Limites
Contenido neto 500¢
Humedad (%) 8.5 a18.0 (+/-0.5)
*CODEX-STAND-171-1989 ,
Especificaciones Limites maximos de calidad (%)
Extra

[mpureza y materia extrafia

Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.50

(iranos danados

Agentes meteorolégicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
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| mTlotal 15
Granos detectuosos

Partidos o quebrados 0.80

Manchados 0.50

Ampollados (.70

Total 2.00

Presencia de plagas 0.00
NMX-FF-038-SCFI-20i6¢

Caracteristicas Sensoriales Limites
Color Caracteristico del grano sano, seco y limpio. Sin
colores extrafios. De pardo a verde amarillentas.
Olor Caracteristico del producto sin exhibir olores a

humedad, fermentacion, rancidez,
enmohecimiento, putrefaccién o de cualquier otro

olor extraio.

Apariencia/ Aspecto

Semilla del mismo tamafio y torma de acuerdo a

la variedad comercial.

CODIX- Alimentarius

Metales pesados Limites mg/kg
Plomo 0.1
Cadmio 01

¢ Materia extrana: Deberd

cumplir con lo senalado en la Tabla de

Especificaciones de calidad y estar libre de insectos vivos, muertos o sus restos y

suctedad.

» Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto

deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,

microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en los

almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
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prevengan su contaminacion.
Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Sc deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
bioldgicos.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, los tnicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

» Plaguicidas y contaminantes: los granos de lenteja destinados al consumo

|
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que l
i
I

humano, en ningtin caso debe de aceptarse con evidencias de haber sido tratados
para semillas de siembra, ni con aplicaciones de plaguicidas u otros productos
quimicos que no cuenten con registro sanitario de uso en salud piblica. Deben de
estar exentos de metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro
para la salud humana; no deberdn rebasar los limites maximos para residuos
establecidos por las autoridades competentes en la materia. NMX-FF-0388-SCFI-
2016.

e Envase: Deberd ser un vecipiente de material resistente e inocuo y resistente, que

no reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, gquimicas,
sensoriales y nutricionales.
El contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo
origen, cosecha, categorfa, tamaiio y variedad. En caso de emplear sacos
reutilizables, no debe haberse empleado como contenedores de productos téxicos
para la salud humana, tales como productos agroquimicos, alimentos balanceados y
otros.

* Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterforo exterior, a la vez que faciliten su
manipulacién, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendrd capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

¢ Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademiés de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CFI-2011, NOMO030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-5CF1/55A1-2010 y, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-243-
SSA1-2010 {punto 9}, deben indicar lo siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacion comercial: debera corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
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programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado deberad de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinade de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos se
deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafno adecuado al empaque del insumno, el
cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta
su consumoe. (Ver anexo 3y 3 A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd sefialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”.
(NOM-2+43-55\ 1-2010).

Analisis de laboratorio: Il proveedor deberd de presentar anglisis de
laboratorio con un maximo de 3 meses de antigiledad ademds muestras fisicas, de
cada Insumo, en un laboratorio acreditado ante La Entidad Mezicana de
Acreditacion, A.C. \ EMA) y/o Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de laboratorio vigente, que
compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que ¢l costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.
Procesos: Con el tin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente
Norma Oticial Mexicana NOM-241- SSA 1-2009,

Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: el alimento se

acepta o vechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pariametros

Aceptacion Rechazo

Apariencia

Color y aspecto de acuerdo | Olor y aspecto diferentes a
a las caracteristicas | las establecidas.

sensoriales establecidas.

Envase

Integro, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
rasgaduras, fugas o { o con evidencias de fauna

evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o de
consumo preferentemente

Vigente, Vencida.

Normas de referencia Clave

Fabaceas - Frijol (I’hascolus vulgaris I..) Especificaciones y
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métodos de prucha.

NMX-FF-035-SCF1.2016

Especificaciones generales de ctiquetado para alimentos y bebidas
no alcohdlicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria.

NOM-051-SCFI1/58A1-
2010

Pricticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

NOM-251-55A1-2009

Norma general del Codex para los contaminantes y las toxinas
presentes cn los alimentos v piensos!

CODEX-193-1995,
enmendada 2019

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Descripcion:

Es el producto alimenticio, elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y frescos;
libres de cabeza y branquias, eviscerados. careciendo o no de cola y escamas, perteneciente
a los siguientes géneros: Sardinops spp., Etrumeus spp., Engraulis spp., Opisthonema spp.,
Trachurus spp., y salsa de tomate como medio de cobertura, envasado en recipientes

herméticamente cerrados, aplicando un tratamiento térmico
todos los microorganisnios que pongan en peligro su inocuidad.

para destruir o inactivar

Caracteristicas Fisicas Limites
Contenido neto 1250
Masa drenada Minimo 255g

Sodio*

Miximo 400 mg/ 100g de alimento

Proteina

Mimmo 18 %

*Criterios de Calidad Nutricia de la EIASA vigente

Caracteristicas Microbiolégicas Limites

Mesofilicos anaerobios Negativo

Mesoftilicos aerobios Negativo

Termotilicos anaerobios L Negativo

Termotilicos aerobios Negativo

Caracteristicas Limites
sensoriales

Color Caracteristicas de la sardina cocinada en su medio de cobertura,
sin colores extraiios por contaminacién y adulteracion.

Qlor Caracterfsticas de la sardina cocinada en su medio de cobertura,
sin olores desagradables o extrafios por contaminacién y
adulteracion.

Sabor Agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio de

; cobertura, sin - sabores  desagradables o extrafios por
{ contaminacién o adulteracién.

Textura " Firme, suave, caracteristica del producto enlatado en su medio

| de cobertura, no debe ser correosa o masuda.
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Contaminantes y metales pesados Limite
Cadmio 0.5 mg/keg
Metilmercurio 0.5 mg/kg
Plomo 1.0 mg/ke
Estaio* 100 mg/kg
Histamina 100 mg/ ke

*Solo para enlatado

El envase del producto debe incluir la
mtormacién:

declaracion nutrimental con la siguiente

Declaracion nutrimental

Cantidad por 100g 0 100 ml

Contenido energético keal
Proteinas &
(Grasas totales g
Grasas saturadas g
(Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética o
Sodio mg

Intormacion adicional

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase

cuando éste solo contenga una porcion.
**Vitaminas y minerales

Adit

ivo

S6lo se podran utilizar los aditivos lstados en e} Acuerdo por el que se determinan los aditivos ¥
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con
sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF,

e Materia extrana: I producto debe
¢ Vida de anaquel y Condicion

dEhel’fl conservarse en buen estado ¥ sl

de estar exento de materia extrafia.

es de Almacenamiento: Fl producto

n cambios en sus propiedades fisicoquimicas,

nicrobioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partiv de la recepcién en los
almacenes del SEDIF, SMDII o espacios alimentarios. Las condiciones de

almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que

prevengan su contaminacion.

|
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Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos.

Il control de plagas es aplicable a todas las ireas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, los tfinicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales. Debe quedar herméticamente sellado y someterlo a un proceso de
esterilizacion pava asegurar la conservacion del alimento.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
manipulacién, almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademds de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CFI-2011, NOMO030-5CI'1-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-SCTI/SSA1-2010 vy, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-243-
SSA1-2010 (punto 9), deben indicar lo sigulente:

Informacién comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacidon comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa comeo se indica en 1a NOM-051 -
SCFI/88A1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede causar alergia e
intolerancia a su consumo’). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa’” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinadoe de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del pregrama por insumo, éstos se
deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del insumo, el
cual permita apreciarse sin dificultad, evitande su desprendimiento desde su recepciéon hasta
su consumo. (Ver anexo 4).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd sefialar ¢l modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”,
(NOM-248-55A1-2010}.

Analisis de laboratorio: Il proveedor deberd de presentar andlisis de
laboratorio con un maximo de 3 meses de antigiiedad ademas muestras fisicas, de
cada insumo, en un laboratorio acreditado ante la Euntidad Mexvicana de
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Aereditacion, A.C. (EMA) y/o Comisiéon Federal para la Proteccién contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), as{ como el certificado de laboratorio vigente, que
compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los andlists serd cubierto por el proveedor.
Procesos: Con ol tin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente
Normatividad: Norma Oficial Mexicana NOM-25188A 1-2009, Pricticas de higiene

para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Cabe mencionar que el costo de dichos andlisis serd cubierto por el proveedor.
o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: El alimento se

acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacién

Rechazo

Color, olor, sabor, textura, de
acuerdo a  las  caracteristicas
sensoriales establecidas.

Apariencia/ Aspecto.

Olor, color, sabor, textura,
diterentes a las establecidas.

Envase. Integro, que no presente
abombamiento, oxidacion, tugas,
abolladuras en la costura y/o
engargolado o en cualquier parte
- del cuerpo de la lata,

Abombadas, oxidadas, con
fuga, abolladas con costura
y/o engargolado o en
cualquier parte del cuerpo
de la lata.

Especificaciones.

Fecha de caducidad o | Vigente. Vencida,
de CONSLINO
preferente.
NOM-251-88A 1-2009
Normas de referencias Claves
Productos de la pesca - Sardinas Pescados Similares Enlatados NMX-F-179-8CFI-2001

Productos y servicios. Productos de la pesca frescos, refrigerados,
congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de
prucba.

NOM-24+2-55A1-58A 1-2009.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a
tratamiento térmico: disposiciones v especificactones sanitarias. Ultima
modificacién publicada en el DO el 27/12/9012,

NOM-130-55A1-1995

Especificaciones Generales de Fquetado para Alimentos v Bebidas no
Aleohdlicas Pre envasados-Informacion Comercial v Sanitaria

NOM-051-SCFI1/SSA1-2010

Practicas de IHigicne para ¢l proceso de alimentos, Bebidas o
Suplementos Alimenticios

NOM-251-58A1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias, con sus moditicaciones, incluyendo los no publicades en el

DOl
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Se define la pasta integral al producto obtenido por el amasado mecénico de sémola,
semolina, harinas o cualquier combinacion de éstas procedentes de trigos con agua, y otros
ingredientes opcionales permitidos, moldeado, laminado o extruido y sometido o no a un
proceso térmico de desecacién. Para denominarse pasta integral debe contener al menos

-

2.5% y miximo 3.5 % de salvado, salvadillo o acemite de trigo. Para la elaboracidn de las
pastas solo se permite el uso de trigos del género Triticum durum. (También

denominados, cristalinos).

Caracteristicas Fisicoquimicas

Limites

Contenido neto

200g

Humedad (%}

Miximo 18%

Proteina (%) (N x 6.25)

Minimo 13.0%

Fibra dietética

Minimo 1.8 % g por 30 g (6%)

Cenizas (%)

Maximo 1.25

#*De acuerdeo con os Criterios de Calidad Nuiricia de la KIASA vigente.

Caracteristicas Microbioldgicas

Limites

Hongos Miximo 200
*Levaduras Miximo 150

Coliformes totales <10

Escherichia coli Ausente
NMX-F-023-NORMEX 2002

Caracteristicas sensoriales Limites
Color Caracterfsticas del producto, amarillo.
Olor Caracteristicas del producto, sin presentar olores

extraftos o desagradables.

Apariencia/Aspecto

Firme. No debe presentar agrietamiento y/o
estrellamiento,

Sabor Caracteristicas  del producto, sin presentar
subores extrafios o desagradables.

Contaminantes y
metales pesados

Limites maximos

Plomo 0.5 mg/kg
cadmio 0.1 mg/kg
Aflatoxinas 20 pg/ke
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El envase del producto debe mcluir la declaracién nutrimental con la siguiente

informacion:
Declaracién nutrimental Cantidad por 100g 0 100 ml
Contenido energético , keal
Protefnas g
Grasas totales oy
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono &
Azucares g
Azucares anadidos g :
Fibra dietética g
Sodio mg
Intormacion adicional

*Se puede declarar por porcion en envases que contengan varias porciones, o por envase
cuando éste solo contenga una porcién.
**Vitaminas y minerales

Aditivos

Solo se podrin atilizar los aditives listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alitnentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y disposicion es sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicades en el DO

¢ Materia extrafia: No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de
roedor y estar exentos de excretas, en 50 g de producto.

e Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto |
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, '
microbiologicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepeién en los
almacenes del SEDIF, SMDIIT o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion.

Los msumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
bioldgicos.

Ll control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar el uso de plaguicidas. IEn caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

¢ Envase: Dcbe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reacclone con ¢l alimento o altere sus caracteristicas tisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales,

e Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
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manipulacion, almacenamiento y distribucton. El recipiente tendrd capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento,

* Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademés de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CFI-2011. NOMO030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-SCTT/88A1-2010 vy, en su caso. con la NOM-086-SSA1-1994 y NOM-243-
SSA1-2010 (punto 93, deben indicar lo siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCF1-2012).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las fevendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/85A1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede causar alergia e
intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacién vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobiterno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado {(Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del insumo, el

cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepciéon hasta l
su consumo. (Ver anexo 5 y 5 A).

La tinta no debe contener plomo.
Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd sefalar el modo de |
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: "Consérvese en lugar fresco y |
seco.” "Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracién”,
(NOM-243-55A1-2010).

» Analisis de laboratorio: [l proveedor debera de presentar analisis de
laboratorio y/o certiticados de calidad post licitacién o maximo dos meses de
antigiiedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un laboratorio acreditado
ante La Entidad Mevicana de cdereditacion, A.C. 1EMA) y/0 Comisién Federal para la
Proteccion contra Riesgos Sanitarios {COFLEPRIS), asi como el certificado de
laboratorio vigente, que compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes
mencionadas. ‘
Cabe mencionar que el costo de dichos analisis serd cubierto por el proveedor,

e Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente
Norma Oficial Mexicana NOM-231- S84 1-2009,

» Criterios de aceptaciéon en la recepcion del insumo: El alimento se

acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
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Parametros Aceptacién Rechazo
Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sabor, aspecto,
textura de acuerdo a las | diferentes a las establecidas.
caracteristicas  sensoriales
establecidas.
Envase integr() y en buen estado.

Rotos, rasgados, con fugas
o con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de

Vigente.

Vencidas.

preferencia

Normas de referencia

Clave

Alimentos - Pasta — Caracteristicas, Denontinacton, Clasificacion Comercial Y
Métodos de Prueba,

NMX-F-023-
NORMEX-2002

Especiticaciones  generales de  etiquetado  para  alimentos vy
! 8 | 1 . X
alcohdlicas pre envasados-Informacion comercial y sanitaria.

bebidas nho

NOM-051-
SCFI/S5A1-2010

Productos y servicios. Cereales v sus productos, Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales. semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezelas. Productos de panificacion.
Disposiciones y especificaciones sanitarias v nugrimentales.

Métodos de prucha.

NOM-2+47-SSA 1-2008

Précticas de higiene para ¢l proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

NOM-251-55A1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Seeretaria de Salud.

DO

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alunenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicades en el

Descripcion:

Harina de mafz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene de la molienda de

los granos del maiz nixtamalizado,

Caracteristicas fisicoquimicas

Limites

Contenido neto kg

Humedad (%)

Maximo 12.5

Proteina en base seca

Minimo 7

Proteina en base hiimeda

Minimo 6

Extracto etéreo en base seca

Minimo 3

Extracto etéreo en base htimeda

Minimo 2,

Cenizas en base seca

5
Maximo 3.5

Cenizas en base htimeda

Maximo 3.0

Fibra dietética total en base seca

Minimo 6
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Fibra dietética total en base hiimeda

Minimos

Sodio

Miéximo +00mg/ 100g

Caracteristicas Microbiolégicas Limites (UFC/g)
Mesofilicos Aerobios 50.000
Hongos ) ] 1,000
Coliformes totales 100
Caracteristicas Sensoriales Limites
Color Debe  ser  blanco  amarillento o

caracterfstico de la variedad de grano
empleaclo.

Olor

Debe ser caracterfstico del producto y no
tener ningtn olor extrafo.

Apariencia/Aspecto

Debe ser granuloso con una finura tal que
el 75% como minimo pase a través de un
tatmiz. de 0.25mm de abertura de malla.
Tamiz NMX No. 24M.-60 U.S.

Sabor Debe ser caracteristico del producto y no
tener niugfm sabor extrafio.
Nutrimento Nivel minimo de adicion Fuente
mg/kg de harina recomendada
Tiamina 5 Mono nitrato de Tiamina
(vitaminaB1)
Riboflavina i Riboflavina
(vitaminaBg)
Niacina - 35 Nicotina mida
(vitaminaB 3)

Las harinas de maiz nixtamal izado deben ser adicionadas con los siguientes nutrimentos y

en los niveles que se indican a continuacién:

Nutrimento Nivel minimo de adicién | Fuente recomendada
mg/kg de harina mg/kg de harina
recomendada
Acido folico ) Acido blico
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Hierro (como ion } 1O Sulfato o fumarato ferroso
ferroso) |
Zinc ! ) Oxido de zine
Contaminantes y metales pesados Limites maximos
Plomo 0.5 mg/kg
Cadmio ) ) 0.1 mg/kg
Arsénico 7 0.3 mg/kg
Aflatoxinas 7 Mdiximo 12ug/kg
Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el acuerdo por los que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y |
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, meluyendo los no publicados en el
DOY,
e Materia extrafia: No mis de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de
roedor y estar exentos de excretas, en 50 g de producto.
 Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en los
almacenes del SIEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contamiacion,
Los msumos deben  de ser transportados en  condiciones que eviten su
contamninacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biclégicos.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello Inmitar el uso de plaguicidas. In caso de emplearlos, los Ginicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.
s Envase: Debe estar tabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.
* Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
manipulacién, ahinacenamiento y distribucion. El recipiente tendrd capacidad para !
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento |
provoque la ruptura o deterioro del alimento.
¢ Etiquetado: Las ctiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de

cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
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002-5CF1-2011, NOMO030-5CFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-5CFI/85A1-2010 y, en su caso, con la NOM-086-SSA1-1994 y NOM-243-
SSA1-2010 (punto 9), deben indicar lo siguiente:
Informacién comercial (NOM-155-SCFI-2012).
Denominaciéon comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de torma que sea clara y visible para el consumidor.
Las leyendas precautorias de los productos deben de venir Impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/S8A1-2010 en ol punto 7 Leyendas Incluyendo la Leyenda del Presupuesto de
Lgresos de la Federacién vigente, (Este programa es piblico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del
Estado de Colima y SEDIF Colima.
Todo el etiquetade debera de ser embobinado {Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con ¢l embebinado de origen y que cumplan con la NOM- 053 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insume, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamaiio adecuado al empaque del insumo, el
cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcion hasta
su consumo. {Ver anexo 6, 6 A y 6 B).
La tinta no debe contener plomo.
Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd senalar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: "Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”.
(NOM-213-S8A1-2010),

¢ Analisis de laboratorio: El proveedor debera de presentar andlisis de
laboratorio y/o certiticados de calidad post licitacién o méximo dos meses de
antigiiedad ademds muestras fisicas, de cada insumo, en un laboratorio acreditado
ante La Entidad Mevwana de Acreditucion, A.C. EMAY y/o Comisién Federal para la
Proteceidon contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certificado de
laboratorio vigente, que compruebe su acreditacion ante dichas instituciones antes
mencionadas.
Cabe mencionar que el costo de dichos andlisis serd cubierto por el proveedor.

¢ Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaninacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente
Norma Oficial Mexicana NOM-251- SSA 1-2009,

o Criterios de aceptaciéon en la recepcién del insumo: el alimento se

acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
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Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia/Aspecto Color, olor, sabor, aspecto, de | Olor, color, sabor, aspecto,
acuerdo a lay caracteristicas | diferentes a las estahlecidas.
sensoriales establecidas,

Envase Integro, sin roturas, | Rotos, rasgado, con fugas o
rasgaduras, fugas o evidencia | con  evidencia de fauna
de tauna nociva, nociva.
1
Fecha de caducidad o de Vigente Vencida

consumo preferente.

NOM-231-88A 1-2009

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrirental con la siguiente '
informacion.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100g 0 100 ml
Contenido energético Keal i
Protefnas - iy ‘
Grasas totales g j
Grasa saturada g i
Grasa trans mg i
Hidratos de carbono disponible g
Azucares g
Azucares afiadidos o)
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (vitamina B 1_)_‘ Mg o %BVNR
Ribotlavina (vitamina B2) o Mg o %WVNR
Niacina (vitamina Bs) i Mg o %VNR
Acido félico Mg o %VNR
Hierro - | Mg o %VNR
innc. Mg o %VNR

Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase
cuando éste solo contenga una poreion,
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Normas de referencia

Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos, Cercales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos 2 base de cer rales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o senmwolinas o sus mezclas, Productos de
panificacion. Disposiciones v especificaciones sanitarias ¥y nutrimentales.
Métodos de prueba.

NOM-2147-88A1-2008

Harina de maiz nixtamalizado.

NMX-F-016-SCFI-2018

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos v bebidas no
alcohélicas pre envasados-Informacion comercial ¥ sanitaria.

NOM-051-SCF1/8SA1-
2010.

Practicas de Higiene para ¢l Process de Alimentos, Bebidas o
Suplementos Alimenticios.

NOM-251-88A1-2609

Reglamento de Control Sanitario de Procuctos v Servicios, Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos ¥ coadyuvantes en al

Linentos, bebidas ¥y suplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el

DOF,

Calidad ¢ inocuidad de los alimentos

Elaboré IL.N Sergio Maguina Pena

Reviséd CP Rosana Inés Barbosa Reyes
Coordinador de los programas alimentarios
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Anexo 1 ]

peel o - (olocar esta i
ol ctiqueta en Ja parte |
frontal. cuidando ‘ l

que no

x5 ¢ : .
i SR h ’ i

_ nomire
T T del progeama

i ingiredhertes

Nomtire g J
denomnacion !
o razdn social. .
r Bomicilio fiscal

4 del responsable ‘
e G — ~  dal producto
a ’ | M e Calie, nimero,

oy S a SRy
’ entidad federativa

TEs - Condicicnes
e conservacian

F;éis de origen ‘

Leyenda precautoria: El consumo de este producto puede causar alergia o intolerancia.
Logos institucionales:

Leyenda PEF: "Este programa cs piblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos establecidos en ¢l programa”.

Nombre del programa: Asistencia social alimentaria a personas de atencién prioritaria (Adultos
mayores, personas con discapacidad, personas con carcencia alimentaria o desnutricién)
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Anexo 2

Nombre o denominacion
del alimento

nomre:
det
progra: i

ATIA FOLAL ALWENTARIA
YOG DEAYG DE YEOA PARA |
Hm A Y RSy

Contenido Neto 1 Kg. - contenide nete

Loges institucionales:

Leyenda PEF: “"Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos establecidos en ¢l progrania”.

Nombre del programa: Asistencia social alimentaria a personas de atencién prioritaria (Adultos

mayores, personas con discapacidad, personas con carencia alimentaria o desnutricién).
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Ingrechantes

Condiciones de
CoNnservacicn

Pais de ongen

Anexo 2 “A”

DECLARACION NUTRIMENTAL

Una percidn de 100 g de frijof aporta

Contenido ensrgético 1434 keal
fnergia 342
Proteinas 21 g
Grasas saturadas Og
Ctras grasas 2g
Fibra g
Carbonidratos 60 g
Saodio 1 mg
Boatasic 1395 mg

LOS purcentajes de jngesta diana
recamendada (DR estan basados en una
divta de 2,000 kilncaloras, para la
pobltacion moe xbeana.
Dependiendo de sus regueamiemos de
tilovaiortas os vaicres nueden ser
MGy GTes 0o omenores.,

"™ Ingredienfes: Frijol

Sistomna Estatal para of Desarralfe  —=
Integral de ia Familia en Colima
Enoine #530
Colonia Rinconada del Persyra
C.F. 28678 Colima, Caolirma, Méx,

. e
HECHO EN MEXICO  wip? Lote:
Caducidad:

—

DIRECCION GENERITL
|

Declaracion
nutrimental

Nombra o denominacién
O razén social.
{lomicilio fiscal dei
responsabie

del producto,

Calie, namero, C.Py
entidad federativa.

Lote

Fecha de caducidad que
sed siempre visible
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Logos institucionales:

Leyenda PEF: "Iste programa es péblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el

BGRAMA DE ABATEATTA SORCALT
ALIKERTLZEA A FERSONAS 8 4

Anexo 3

‘Diia G asistencia social
HIIF 3 PETSenas en stuacion
dw anmergencia o desastre

Fig

aliria

Contonido Moto 508 g, -

uso para fines distintos establecidos en ¢l programa”

Nombre del programa: Asistencia social alimentaria a personas de atencion prioritaria (Adultos

mayores, personas con discapacidad, personas con carencia alimentaria o desnutricién).

DIRECCION GENEBJL

wortenido nete

A

I
nombre o i
tenom aacian del !
alimento |
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Leclaracion

) § nulnmentai |
Frsman A eseing: ol g

Cangidad yrar pore.an cortan iy enarpétivar Keal (M) l

Grasn 1014l g Sodis mg

Carbohidrats o

2 Ol ousic *

[0 & Azlrarpy e

Grave pohinssiress ¢ fibra dietetica

FUBEUS L2 5 Profunas &

: I
i
|
|
i
ingredientes gt shsntes. Lo tei nombre a denominacion ‘
0 razon social.
condiciones . Domicitic fiscal del

consarva responsable del producto. .
Catio, numero, C.P y entidad i
federaliva.

¢ aducida; lote

%

' .. fecha de cadugidad
J que sea siempre visible
i

1
|
|
- M :-.w-.:f.z:_—w' iy Lote: . 2 S UEE ‘ ‘

Anexo 8 “A”
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Anexo 4
Leyenda precautoria: Il consumo de este producto pucde causar alergia o intolerancia.
Logos institucionales:
Leyenda PEF:

uso para fines distintos establecidos en ¢l programa’.

Nombre del programa: Asistencia social alimentaria a personas de atencién prioritaria (Adultos

o4

J

|

1

i

|

I

“Este programa es pablico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el |
l

mayores, personas con discapacidad, personas con carencia alimentaria o desnutricién) 1
i

!

|

i

|

|

|

Colkocar esta
M stiquetaen la
~ parte frontal,
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obstacuiizar ol n
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; nombre del
! programaa
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Anexo 5

nombre o denominacion
del alimento

Hrograma desayunos escolares
awrdalidad calierte

Lerfanicu Melu 200 ¢ &

contenido neto
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Anexo 5 A

deciaracién
rulrimental

AN ge G porcion: Big
Coda ub © uSIC r
sk gsr arsed g

e apora

Loatanido energético Ky keal
Proteinus a
Carrubtidratos totates g
Azucaies @
Fipig digtatics g
Gt [etalas ipdos) 2
ing

by

G

A,

Y

Ands feilrg Falaciaa A

ingredientes fnpredie:tes: Masia Je sewmola de trige

condicionas oe . .
CANSEIVETION

e arves wnoun luen: fragcp v seco”,
{2 ¥

‘et L CBRNITIECILE

Lrg #
Coiaria finconads
Cr. 28U Couma Conna. Mex #

. - N lote
pais de ongen drend sy g VD Lot o
| wkico § Cadurigad:

fecha te
caducidad que sea
siempre visible

e
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- iﬁii'}‘!)?}‘c“[; SALQIE | ahath f\)-r Dheasd -
PRDGRAMA DE DESAYUNOS ESCOLARES
MODALIDAD CALIENTE

“El consumo de aste praducto pueds causar alergia e injolerancia

Esta programa es publico, aeno = cualgsior partdo poltrea. Queda
prohibido s! uso para fings distinios a los, estabiscidos wn el pregrama’.

Colocar esta etiqueta en
la parte frontal, cuidando
no ebstaculizar el nombre
del producto, el lote v la
caducidad.

Harina

de raiz nixtamalizado

e

Peoty A

sl e

ety s

';.0:" <V smsn

s s, M"ﬁ:o'
T e~

"
(";),._'. P

vt
(ﬁ::u""
X%‘f-"yy IR

L

B Progisis desayunos escolares

nombre modalidad caliente

del programa

Mam b haia

DIRECCION GENERAL

- _ Contenido
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del alimento

heto

o it
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Nombre o
denoniracios
0 razén social
Domiciiic fiscal

del resporsahic

del producio
Calle. pumern,
CEY

entidad federativa

Condiciones
de conscrvacion

Pais de origen

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS DEL PROGRAMA

S

L

Anexo 6 B

DE DESAYUNOS ESCOLARES

DIRECCION GENER%L

Lote

Fecha de
caducidad

que sea
siempre viaible

nombre o
dencminacién
det alimento

nomore
del programa

Contanido
nern

Daclaratornia frontal
niutramental
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD

Descripcion

Producto alimenticio elaborado con la carne procedente de cualquiera de Jas especies de
atn, podrd presentarse en las siguientes formas; compacto, en trozos, en hojuelas o
desmienuzado, en caso de que el producto contenga medio de cobertura, éste debera de ser

de agua y ser envasado en recipientes cerrados herméticamente, pudiendo ser lata o envase

retortable.

DIRECCION GENEW

Caracteristicas Fisicas Limites
Contenido neto J 110g
Masa drenada ! 100g

Caracteristicas Fisicoquimicas

Protefnas (g)

Minimo 20%

Sodio {mg)

100 mg/ 100g Maximo

*

Sistema Mexicano de Alimentos Equivalentes,

- I

Caracteristicas Microbiolégicas Limites l

Mesofilicos anaerobios - Negativo |

Mesofilicos aerobios Negativo !
Termofilicos anaerobios n Negativo
Termofilicos aerobios Negativo

|

Metales nesados I fomitnn s derion i a8 U314225090, referencia N

\, en ventanilla, o
90003142250902 3

3ta las 14:30 horas.
‘Onica de fondos, el
esupuestal del DIF
0 forma de mostrar
de 2021 antes del

s de los [icitantes,
1SES Y SUS anexos,
[ADO DE COLIMA
n General, ubicada
ables con domicilio
>ol, a celebrarse el
| de los licitantes a
s) junta(s) que se
io para el Sistema
minarse gue habra
ctiva especificando

I
1
|
1

transferencia electrénica clave bancaria estandarizada (CLABE) SPEUA 072
nombre del Sistema Estatal para el Desarrollo Integral de la Famiiia en Colima

Se podra realizar el pago en dias habiles hasta el 24 de febrero del 2021 h:
En fodos los casos se debera conservar el comprobante de transferencia elec
recibo sellado por fa institucién bancaria o del Departamento de Control P
Estatal Colima y podra presentar el original y copia simple del mismo con
interés de participar en la presente licitacion a mas tardar el dia 26 de febrer
acto de presentacion y apertura de propuestas,

2.2 Junta de Aclaraciones.

Con objeto de resolver en forma clara y precisa las dudas y planteamient
relacionados con los aspectos contenidos en la convocatoria, las presentes &
EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ES
celebrara al menos una junta de aclaraciones, en la sala de juntas de la Direcci
en la planta baja del edificio del Complejo de Atencién Integral a Grupos Vuine
en Ia calle Encino No. 530, Col. Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima,
dia 26 de febrero del 2021 a las 11:30 HORAS, siendo optativa la asistenci
este acto, considerandose que los participantes que no se presenten a la
celebre(n) aceptan todos los acuerdos tomados en dicho(s) acto(s), sin perju
para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima. En caso de dete
una o mas juntas de aclaraciones adicionales, se hara constar en el acta rasp
hora, lugar y fecha de su celebracién,
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adulteracion.

sabores  desagradables por contaminacién o

Apariencia/Aspecto

Iln trozos, que cumpla con lo establecido en la
NOM-0584-5CF1-200+,

Textura

Firme y propia del producto envasado.

El envase del producto  debe incluir la declaraciéon nutrimental con la siguiente

informacion:

Declaracién nutrimental Cantidad por 100g o 100 ml
Contenido energético keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono : ey
Azucares g
Azucares anadidos o

|
Fibra dietética L 7 g
Sodio _ mg
Informacién adicional |

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase
cuando éste solo contenga una porcién.
**Vitaminas y minerales

Aditivos
S6lo se podran utilizar los aditivos listados en ¢l Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadywvantes en alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con
sus modificaciones. incluyendo los no publicados en ol DOL,

¢ Materia Extrafia: El producto debe estar exento de materia extrafia,
* Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en los
almacenes del SEDIF, SMDH" o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion,
Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
bioldgicos.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con
ello Iimiitar ¢l uso de plaguicidas. In caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son
los que han sido registrados por ta CICOPLAFEST,
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e Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no

reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales. Debe quedar herméticamente sellado y someterlo a un proceso de
esterilizacion para asegurar ta conservacion del producto,

« Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su
manipulacion, almacenamiento y distribucién. Fl recipiente tendré capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

o Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de |
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM- |
002-5CF1-2011, NOM030-SCF1-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-3CFT/SSA1-2010 ¥, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-243-
SSA 1-2010 (punto 9), deben indicar lo siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-8CT1-2012)
Denominaciéon comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de Jos productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/S8A1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede causar alergia e
intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federaciéon vigente, (Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa” (PEF 2021). Asf como los logos oficiales de Gobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen v que cumplan con la NOM- 051 ¥ no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, logos v nombre del programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamaiio adecuado al empaque del insumo, el

cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta
su consumo. (Ver anexo 1) '

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debers sefialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: "Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una vez preparado el producto, Manténgase o consérvese en refrigeracion”.
(NOM-2-13-S8:1 1-2010).

s Anilisis de laboratorio: I proveedor deberda de presentar analisis de
laboratorio con un maximo de 5 meses de antigiiedad ademés muestras fisicas, de
cada insumo, en un laboratorio acreditado ante La  Enfidud Mexicana de
Acredatacion, A.C. LN y/0 Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), asi como el certiticado de laboratorio vigente, que
compriche su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que ¢l costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.

s Procesos: Con ¢l fin de garantizar que todo ¢l proceso productive del alimento

cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
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contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la sigulente
Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009.
Cabe mencionar que ef costo de dichos andlisis serd cubierto por el proveedor.

* Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: el alimento se acepta o
rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia/Aspecto Color, olor, sabor, aspecto, textura | Olor, color, sabor, textura
de acuerdo a las  caracteristicas aspectos, diferentes a los
sensoriales establecidas. establecidos.

Envase |Intcg1‘u, que o presente | Abombadas, oxidados, con
abombamicnto, oxidacion,  fugas, | tuga. Abolladas en costuras
abolladuras en las costuras y/o en | y/o engargolado en
costura y/o engargolado o en | cualquier parte del cuerpo
cualquier parte del cuerpo de la | de la lata.
lata.

Fecha de caducidtad o | Vigente. Vencida.

consumo preferente

) | o = I
NOM-251-85A 1-2009
Normas de referencia Clave

Attin y  Bonita  preenvasados-denominacion-cspeciticacion  comercial ¥ NOM-285-SE-2020

métodos de prucha. (Entra en vigor 01 de abril de 202 1)

Informacién comercial-especificaciones e imformacion comercial sanitaria NOM-081-SCFI-1994

ara productos de atin y bonita pre envasados
Productos vy servicios. Productos de la pesca frescos, refrigerados, | NOM-242-S8A1-2009
congelados y procesados. Especificaciones sunitarias y métodos de prueba,
Productos de la pesca productos alimenticios para consumo humano atunes ¥ | NMX-F-220-SCFI-2011
pescados similares enlatades en accite especificaciones.
Alimentos envasados en vecipientes de cierres herméticos y sometidos a NOM-130-85A1-1995
tratamiento tél‘l:lil‘(_):(M(L.l('iunﬁ}‘_Uhl)@'é}_l_LO_]1(_‘2‘_;!1Ltill‘iil.‘s“
Productos de la pesca atim empacado en envases flexibles retornables NMX-I"-524-SCFI-2011,
especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetade para alimentos ¥ bebidas no | NOM-051-SCFI/SSA 1-

alcohdlicas pre envasados- informacion comercial ¥ sanitaria 2010
Pricticas de higiene para ¢l proceso de alimentos. bebidas o suplementos | NOM-251-SSA 1-2009
alinenticios.

Reglamento de Contral Sanitario de Productos ¥ Servicios, Secretarfa de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los ad

itivos ¥ coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos

alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias con sus moditicaciones, incluyendo los no publicados en el
DOI.
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Descripcion

El frijol es el grano de la leguminosa pertenceiente a la familia Fbaceae de la subfamilia
; 8 g |

papilonoidea, género phaseolus y especie vulgaris L. es el segundo cultivo en importancia

comercial después del maiz. Las distintas variedades de trijol difieren en tamarfio, color y

contenido de proteina, las principales variedades de frijol comerciales son garbancillo,

trijol negro, peruano, flor de mayo y flor de Junio,

Caracteristicas F isicoquimicas Limite

Contenido neto 1 ke

Humedad (%) 5.52 18,0 (+/-0.3)

Especificaciones Limites maximos de calidad (%)
Categoria L Extra
Impureza v materia extrafia
Piedra 0.25
Otros o ‘: *7 ————— 0.05
Total - R 0.30

Agentes meteoroldgicos ' o 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 3 0.40
Desarrollo gc*rminal‘ ] T 0.00
Total o L 7 1.30
Variedades
Contrastantes ——uwﬁ—‘b'_ﬁ‘ 0.50
Afine r o - 1.00
total | Lo

Granos defectuosos
Partidos o quebrados : B 0.50 !
Manchados [ _ - B 0.50
Ampollados i A T __ o 0.70
Total - ' 2.00
Presencia de plaga 0.00
Tiempo de coccion ___ 95470 minutos en olla de presién casera
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Caracteristicas Sensoriales Limites
Color Caracteristico de la variedad de grano sano, seco y
limpio.
Olor Caracteristico del producto. En nimgan grado de

vocalidad se permite que presente olor a humedad,
P fermentacion, rancidez, enmohecido, putrefaccién o

de cualquier otro olor extrafio.
Apariencia/Aspecto : Granos del mismo tamario y forma de acuerdo a 14

variedad comercial. !

CODEX Alimentarius

Metales pesados Limites maximos (mg/kg)
Plomo - 0.1
Cadmio 0.1

* Materia extrafia: deberda cumpliv con la Tabla Especificaciones de Calidad y
estar exento de insectos o restos de insectos y suciedad (impurezas de origen
animal incluidos inscetos muertos),

* Plaguicidas y contaminantes: Los granos de frijol destinados al consumo
humano, en ningtin caso deben aceptarse con evidencias de haber sido tratados
para semillas de siembra, ni con aplicaciones de plaguicidas u otros productos
quimicos que no cuenten con registro sanitario de uso en salud ptblica. Deben
estar exentos de metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro
para ka salud hwmnana; no deberdn rebasar los limites maximos para residuos
establecidos por las autoridades competentes en ta materia. NMX-FF-038-SCFI-
2016.

» Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto

deberd conscervarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades tisicoquimicas,
microbioldgicas v sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcton en los
almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion.
Los nsumos  deben de ser tansportados en  condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biologicos. |
Il control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el !
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello limitar ¢l uso de plaguicidas. Fn caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

¢ Envase: Debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.
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El contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo
origen, cosecha, categorfa, tamatio vy varicdad. En caso de emplear sacos
reutilizables, no debe haberse empleado como contenedores de productos toxicos
para la salud humana, tales como productos agroquimicos, alimentos balanceados y
otros.

Embalaje: Sc debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para Impediv su deterioro exterior, a la ver que faciliten su
manipulaciéon, almacenamiento v distribucién. El recipiente tendra capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado: Las ctiquetas de los productos objeto de esta norma, ademds de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CFI1-2011, NOMO0O30-SCFI-2006: disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-SCII/SSA1-2010 y, en su caso, con la NOM-=086-SSA 1- 1994 y NOM-243-
SSA1-2010 (punto 9), deben indicar lo siguiente;

Informacion comercial INOM-155-SCFI1-20 12).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de torma que sea clara y visible para el constmidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCF1/55A1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo la Leyenda del Presupuesto de
Egresos de la Federacion vigente, (Este programa es pablico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del
Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con ¢l embobinado de origen v que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, levenda precautoria, logos v nombre del programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamano adecuado al empaque del insumo, el

cual permita apreciarse sin dificultad, evitendo su desprendimiento desde su recepcién hasta
SU CONSUMo, (V(‘r anexo 2 y 2A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de. un producto ultra pasteurizado deberd sefalar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: "Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una ver preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”.
(NOM-243-S5:A 120107,

Anilisis de laboratorio: [l proveedor deberd de presentar andlisis de
laboratorio con un maximo de 3 meses de antigiiedad ademds muestras fisicas, de
cada insumo, en un laboratorio acreditado ante La Entidad Mericang de
Acreditaciin, A.CIMAY v/o Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS), asi como ¢l certiticado de laboratorio vigente, que
compruebe su acreditacion ante dichas. instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.
Procesos: Con ¢l fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento

cumpla con los requisitos minimos establecidos de pricticas e higiene y evitar su

—
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es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma

Criterios de aceptaciéon en la recepcion del insumo: el alimento se
acepta o rechaza de acuerdo a los siguicentes criterios:

Parametros Aceptacidén

Rechazo

Apariencia/Aspecto Color, olor. Y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas

5CNS0r mh s st ll)]t wldas.

Olor, color, sabor, aspecto,
diferentes a las establecidas.

Envase I Tnteg gro.  Sin

rasgaduras,

roturas,
fugas o
evidencia de fauna nociva,

Rotos, rasgados, con fugas
o con evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad o de
consumo preferente

Vigenrte.

i Vencida.

NOM-451-SSA 1-2009

Normas de referenc1a

Claves de las normas -

Fabaceas — fiijol (phaseolus vulgaris L 2l '\I‘LLHJL«ILI(JHL\ 2 métodos de
prueba.

NMX-FI"-035-SCFIl-2016

Especificaciones gencrales de (thuo ctaclo pz para alimentos v hebidas no
aleohdlicas pre envasados- informacion comercial v sanitaria,

NOM-051-SCF1/S8AI-2010

Practicas de  higiene para el
ful
suptementos alimenticios

roceso  de alimentos, bebidas o
!

NOM-251-58SA 1-2009

Reglamento de control sanitario de productos yservicios. Seeretaria de

Sulud.

Descripcion:
Es una legumbre. Proviene de la planta 11
de lentejas, entre las que se encuentran

}llﬂilll}l lens esculenta, Existen muchas variedades

i rubia castellana, el lentején, la rubia de la
armifia. Lt‘nlt]d pardina, lenteja beluga o verdina. Las semillas se ¢

forma de disco de aproximadamente medio centimetro de didmetro.

aracterizan por tener

Caracteristicas fisicoquimicas Limites
Contenido neto 500g
Humedad (%} . T 8.5a13.0(+/-0.5)

*CODEX-STAND 1T 1-1980

Especificaciones

Limites maximos de calidad (%)

Extra

S I _—
Il]]l)ll] czay II]rlI{ ria ¢ \1'1 g

R (5 S
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Caracteristicas Sensoriales- ’

Piedra i 7 0.25 |
i’ R4 ! . S —_— |
Otros I 0.05 |
Total : 0.30 ;
L |
Granos danados i
Agentes nlleteu)l'bl(')gims ! . o .70 |
‘ : |

Hongos 0.20
|
Insectos y roedores 0.0 ;
Desarrollo gel‘nﬁhzll - T 0.00 i
|
Total 1.80 |

7 Variedades

Contrastantes T ) T 0.50 |
l i
Afines | 1.00 !
o I - |
Total | 1.5 |
i , !
Granos detectuosos ;
Partidos o quebrados ; 0.80 |
Manchados N 0.50 l
e |
Ampollados F 0.70 i
Total ’ 2.00 I
: e |
Presencia de plagas | 0.00 1
| ‘
, . ; o . |
NMX-FF-035-SCF 12016 '
i
!
Limites i

Color

| Caracteristico del grano sano, seco y limpio. Sin
’ colores extranos. De pardo a verde amarillentas.
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enmohecimiento, putrefaccién o de cualquier otro

f humedad, termentacion, rancidez,
i olor extrano.

Apariencia/Aspecto Semilla del mismo tamafo y forma de acuerdo a

r la variedad comercial.

L

CODLEX- Alimentarius

Metales pesados Limites mg/kg
Plomeo : o 0.1
Cadmio | 0.1

¢ Materia extrafia: Dcherd cumplic: con lo sefialado en la Tabla de

Especificaciones de calidad y estar libre de nsectos vivos, muertos o sus restos y
suciedad.

* Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
debera conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiologicas y sensoriales al menos 6 meses a partiv de la recepcién en los
almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

L

Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacion,

Los msumos deben de ser transportados en  condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes tisicos, quimicos o

biologicos.
El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con
ello mitar ¢l uso de plaguicidas. Fn caso de emplearlos, los Ginicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLATEST.

e Plaguicidas Y contaminantes: los granos de lenteja destinados al consumo
humano, en ningin caso debe de aceptarse con evidencias de haber sido tratados
para semillas de siembra, ni con aplicaciones de plaguicidas u otros productos
quimicos que no cuenten con registro sanitario de uso en salud piiblica. Deben de
estar exentos de metales pesados en cantidades que puedan representar un peligro
para la salud humana; no deberdan rebasar los linites maximos para residuos
establecidos por las autoridades competentes ¢n la materia, NMX-FF-038-SCFI-
2016.

* Envase: Deberd ser un recipicnte de material resistente e inocuo y resistente, que

no rveaccione con el alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas,

sensoriales v nutriclonales.

e e ; .
Olor —r(“m'zurteristico del producto sin exhibir olores a ]
|
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KX contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo
origen, cosecha, categorfa, tamaio y variedad. En caso de emplear sacos
reutilizables, no debe haberse empleado como contenedores de productos téxicos
para la salud humana, tales como productos agrogquimicos, alimentos balanceados y
otros,

Embalaje: Se debe usar material resistente que oftezca la proteccién adecuada a
los envases para mmpedir su deterioro exterior, a la ves que faciliten su
manipulacion, almacenamiento v distribucion. I recipiente tendrd capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-
002-SCEFI-2011, NOMO030-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-SCET/SSA1-2010 v, en su caso. con la NOM-0S6-SSA 11994 y NOM-243-
SSA1-2010 (punto 9}, deben indicar 1o siguiente:

Intormwacion comercial (NOM-135-5CFI-2012),

Denominacion comercial: deberd corvesponder « lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir Lmpresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/SSA1-2010 en ¢l punto 7 Leyendas. La Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es ptiblico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa’ (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten con la
leyenda PEF, leyenda precautoria, togos y nombre del programa por insumo, éstos se
deberin incluir en una etiqueta adherible con un tamafnio adecuado al empaque del insumo, el

cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta
su consumo. (Ver anexo 3 v 5 A),

La tinta no debe conrener plomo

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd sefialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una vez preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”.
(NOM-213-SSA 1-2010).

Analisis de laboratorio: Il proveedor deberd de presentar andlisis de
laboratorio con un maximo de 3 meses de antigiiedad ademds muestras fisicas, de
cada  insumo, en un laboratorio acreditado  ante  La  Entidad Mezicana  de
Acreditacion, X.C. FENMA)Y v/o Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS). asi como el certiticado de laboratorio vigente, que
compruche su acreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.

A
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¢ Procesos: Con ¢l fin de garantizar que todo el pre

cumpla con los requisitos minimos establecidos de pricticas de higiene y evitar su

contaminacion, es importante que la planta procesa
Norma Oficial Mexicana NOM-251- SS.A 1-200%,

* Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: el alimento se

acepta o rechaza de acverdo a los siguientes criterios:

|

|
DIRECCION GENEN*L

weeso productivo del alimento

dora cumpla con la siguiente

Parametros Aceptacion

Rechazo

Apariencia Color y aspecto de acuerdo

4 las caracteristicas
sensoriales establecidas.,

Olor y aspecto diferentes a |
las establecidas. |

Envase Integro, sin roturas,

rasgaduras, fugas 0

‘ evidencia de fauna nociva,

Rotos, rasgados, con fugas |
@ con evidencias de fauna |

nociva.

Fecha de caducidad o de i Vigente,

consumo pl‘(‘{"t‘]‘L‘ll[t‘lI]t‘lllL‘ ‘

Vencida.

Normas de referencia

Clave

Fabdceas - Frijol {Phascolus vulgaris L) Ispecificaciones v
métodos de prucha.

NMX-FF-038-SCFI-2016

Especificaciones generales de eliguetado para alimentos vy bebidas
no alcohdlicas pre envasados-informacion camercial v sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSA 1-
2010

Practicas de higicne para ol proceso de alimentos, bobidas o
suplementos alimenticios.

NOM-251-8S5A1-2009

Norma general del Codex para lox contaminantes y las toxinas
presentes en los alimmentos v piensos!

| enmendada 2019

Reglamento de Control Sanitario Je Productos y Servicios, Secret

aria de Salud.

Descripcién:

1
1
I
CODEX-193-1993, ]
i

la hojuela de avena es un producto generado

a partiv del descascarado, precocido y

laminado del grano de avena de la especie

Avena sativa y Avena bizantina, El precocido

origina la inactivacion de enzimas que

ermiten alargar la vida de anaquel del producto.

Nutricionalmente la avena es un cereal que contiene un porcentaje promedio de 60 a 65 %
de carbohidratos, de 10 a 11 % de protema, de 7 a 10 % de lipidos y de 10 a 14 % de fibra

dietética. La protefna de avena mcluye entre sus aminodcidos
el arroz, trigo v maiz son deficicntes. La fibra que aporta la
una fibra con beneticios funcionales ampliamente estudiados v
y disminucion del colesterol de baja densidad (C-LIL).

que en otros cereales como
avena contiene B-glucanos,
asociados al mantenimiento
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Caracteristicas Fisicoquimicas Limites !
Contenido neto 500 g

Humedad % (m/m) N
Porcentaje de acidos grasos libres (90,
Cenizas (%)

Miéximo 12 %
Midximo 10

- - Maximos 2.0

Presencia de cascarilla ! Méxima 4 piezas en 50g

Proteinas {g) 10 Minimo

|

|
#*De acuerdo a 1o establecido en Tos Criterios de Calidad Nutricia

Extracto etéreo ' Minimo 5.0 % i
Fibra dietética® - ' : Minnno 6 % ‘
Actividad enzimatica o o D Negativa !
Acidos grasos libres o T © Miéximo 10 % }
]
!
|
|

Caracteristicas Microbiolégicas Limites ;
Mesotilicos aerobios _ b Maxino 10,000 UFC/g ‘
Hongos y le\'ﬁa:l_gll'as__* - — o MmO 100 UFC/ o |
Coliformes totales Miéximo 10 UFC/g |
Caoliformes fecules Negativo :
Salmonella en 25¢ B ;____ B Negativo E

Aditivos
Solo se podran utilizar los aditives listados en el venerdo por los que se determinan los aditives y
coadyuvantes en alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo
las especificaciones establecidas en ol nmismo, con sus maodificaciones.

20 ng/ kg

Contaminantes y metales pesados Limites maximos ‘
Plomo o - 0.5 mg/kg |
Cadinio [ 0.1 mg/kg |
Aflatoxinas - !

;

|

Caracteristicas Sensoriales Limites !
Color - ICaracteristico, beige claro con ligeras tonalidades !
de castano a caoba. i

Olor A avena tostada, exenta de olores anormales. :
Kl—)al'i&’lltii}l,/;—i?‘])itjk‘_lt-)_ - Laniinar, lltl_ill(‘lél..‘.iF(j‘(]llt‘ﬁélS. |

I N
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Sabor - li:&il‘Elctt‘l‘fSti(‘() de avena tostada, exenta de sabores
ivxtraﬁns.
Textura Jl"irme-s y secas al tacto,
* Materia extrafa: La hojucla de avena debe estar libre de materia extrafia

orgdnica ¢ norginica o suciedad.

No debe contener més de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y
estar exento de sus exeretas, en 50 g de producto. (NOM-217-SSA 1-2008).

Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto
deberd conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiologicas y sensoriales al menos 6 meses a pardr de la recepeion en los
almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. Las condiciones de
almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaninacion.

Los insumos  deben de ser mransportados en condiciones  que  eviten  su
contaminacion, Se deben proteger de plagas o «de contaminantes fisicos, quimicos o
biologicos.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el
transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con
cllo limitar ¢l uso de plaguicidas. 1n caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST,

Envase: debe ostar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas tisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezea la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro | exterior, a la vez que faciliten su
manipulacion, ahnacenamiento y distribucién. 11 recipiente tendréa capacidad para
resguardar la totalidad de las piczas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de
cumpliv con las disposicienes establecidas ¢n las normas oficiales mexicanas NOM-
002-5CF1-2011, NOMO030-SCFI-2006: disposiciones de etiquetado de la NOM-
051-5CFI/88A1-2010 v, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-24.3-
SSA1-2010 (punto 93, deben indicar lo siguiente:

[nformacion comercial INOM-155-5CFT-2012).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara v visible para ¢l consumidor,

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/S8A1-2010 en of punto 7 Leyendas. Incluyendo ("Este producto puede causar alergia e
intolevancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido
politico. Queda prohibido ¢l uso para fines distintos a los establecidos en el
programa” (PEF 2021}. Asi como los logos oficiales de Gobierno de México,

B I
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Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF
Colima.

Todo el etiquetado deberd de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinade de origen v que cumplan con la NOM- 051 Y no cuenten con la
leyenda PEF, levenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos se
deberdn incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del insumo, el

cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta
su consumo. (Ver anexo + y + A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una ver preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”,
(NOM-2 18-85 1-20 10},

Analisis de laboratorio: 1 proveedor deberd de presentar analisis de
taboratorio con un méaximo de 5 meses de antiglicdad ademds muestras fisicas, de
cada insumo, en un laboratorio acreditado ante La  Entidad Mericana de
Acreditaciin, X.C.ENMA) y/o Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos
Sanitarios (COFEPRIS; asi como o] certificado de laboratorio vigente, que
compruche siacreditaeion ante dichas instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los analisis serd cubierto por el proveedor.
Procesos: Con ¢l tin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los reguisitos minimos establecidos de pricticas de higiene y evitar su
contanminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la —Norma
Oficial Mexicana NOM-235188A 1-2009.

Criterios de aceprtacion en la recepcion del insumo: el alimento se
acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametro Aceptacién Rechazo

Apariencia /aspecto t Color, olor, sabor, aspecto, I Color, olor, sabor, aspecto,

Envase rlntcgm. No debe presentar | Rotos, rasgado, con fugas

| textura de acuerdo a las | textura diferente a las
Jvdracteristicas sensoriales r establecidas.
s establecidas, |

o con evidencia de fauna

il'ouu'els, rasgaduras, fugas
nociva,

o evidencla de tauna
r

" nociva,

Fecha de caducidad o de
consi

' Vigente. Vencida.

——L

uno preferente

Normas de referencia

- Clave

comes

Métod

Productos v servicios. Cereales v sus productos. Cercales, harinas de | NOM-247-SSA 1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a hase de: vereal

panificacion.
Dispos

f\limentosu__hgiiupl;1s de avena especificaciones yométodo de prucha. NMX-F-289-NORMEX-

vy, semitllas
tibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de

siciones v especiticaciones sanitarias v oanutrintentales

los de prucha.




DIF |

ESTATAL COLIMA

B, St ey ot

DIRECCION GENE

201

Especificaciones generales de etiquetado ]);ll‘"('l alimentos v bebidas no | NOM-051-SCFI/SSA 1-
alcoholicas pre envasados-Informacion comercial y sanitaria. 2014

Practicas de Higiene para ol Proceso de Alimentos, Bebidas o NOM-251-S5A1-2009
Suplementos Alimenticios,

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Seeretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos v umcl\ uvantes en alimentos, bebidas y suplementos

alimenticios. su uso y disposiciones sanitarias con sus moditicaciones, incluyendo los no publicados en
el DOI.

Descripcion:
Harina de maiz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene de la molienda de
los granos del maiz nixtamalizado.

Caracteristicas fisicoquimicas Limites
Contenido neto o 1kg
Humedad ! ‘u‘ - S L Méaximo 12.5

Proteina en base seca Minimo 7

Proteina en base hitmeda Minnno 6

Extracto etéreo en base seca : Minimo 3
Extracto etéreo en base hiimeda , Minimo 2.5
Cenizas en basc seca ; Maximo 3.5

Cenizas en hase llum(dcl < Miximo 3.0

Fibra dictética total en base seca Minimo 6

cmpleado,

Fibra dletéma total en base hameda 1 ) Minimos

Sodio o ‘L Miximo +00mg/ 100g
Caracteristicas Microbiolégicas | Limites (UFC/g)

Mesofilicos Acrobios - ; 50.000

Hongos - o 1,000

Colitormes totales S | 100

Caracteristicas Sensoriales {Limites

Color " Debe ser blanco amarillento 0

caracteristico de la variedad de grano

~tener ningn olor extrafio.

Olor Debe ser caracterfstico del producto y no

Apariencia’ Aspecto Debe ser granuloso con una finura tal que
“el T5% como minimo pase a través de un
tamiz de 025mm de abertura de malla.

Fczair® =
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Tamiz NMX No. _)l]\/I—()O U.S.

r
- ' '

Sabor Debe ser caracteristico del producto y no
) | tener ninein sabor extraio,
Nutrimento Nivel minimo de adicién Fuente
mg/kg de harina recomendada
Tiamina ; 3 Mono nitrato de Tiamina

(vitaminaB1)

Riboflavina - ) 5 Riboflavina
(vitaminaB2)

Niacina T T T Nicotina mida
(vitaminaB3) i

Las harinas de maiz nixtamal izado deben ser adicionadas con los slgulentes nutrimentos y
en los niveles que se indican a continuacion:

Nutrimento Nivel minimo de adicién | Fuente recomendada
mg/kg de harina mg/kg de harina
recomendada B 7
Acido folico ) Acido félico
Hierro(como lon_fﬂ;bg)_ " 0 | Sulfato o fumarato ferroso
Zinc - - —k 0o Oxido de zinc
Contaminantes y metales pesados | Limites maximos
Plomao 0.3 mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Arsénico o _ 0.3 mg/kg
Aflatoxinas L _ Maximo 12ug/ke

Aditivos

Solo se podrdn utilizar los aditivos listados en ol acucerdo por los que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en aliinentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el

DOT".

* Materia extrana:

No mds de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de

roedor v estar exentos de excretas, en 50 g de producto.

= i mgr e mmw e o _aromima w o ogmem . e g omom _r__._.____qn_g — e e ey
[ N U s ome o P R S O N T L S S S S S v S S
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¢ Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto

deberd conservarse en buen estado v sincambios ¢n sus propiedades fisicoquimicas,

J
]
;

i
microbiologicas y sensoriales al menos 6 meses a partic de la recepcion en los !
almacenes del SEDI, SMDIF o espacios  alimentarios. Las condiciones de :
almacenamiento deben ser adecuadas at tipo de insumo y contar con controles que .
prevengan su contaminacion. !
Los mswmos  deben  de ser transportados  en condiciones que eviten su !
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o ‘
biolégicos,

Il control de plagas es aplicable a todas las drcas del almacén incluyendo el
fransporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién ¥y con
ello limitar ¢l uso de plaguicidas, 1in caso de empiearlos, los dnicos permitidos son
los que han sido registrados por la CICOPLAFEST,

¢ Envase: Debe estar tabricado de material sanitario. inocuo y resistente, que no

I
reaccione con ¢l alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales ¥ ‘
nutricionales, |

® Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a
los  envases para impedic su o deteriore exterior, a la vez que faciliten su
manipulacion, almacenamiento v distribucion. El recipiente tendra capacidad para
resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento
provoque la ruptura o deterioro del alimento.

. Etiqlletadoz Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de
cumplir con las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM- |
002-5CIT-2011, NOMO30-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM- !
05 1-SCIF1/855A 1-2010 ¥, en su caso, con la NOM-086-SSA 1-1994 y NOM-24.3-
SSA1-2010 (punto 9), deben indicar lo signiente:

Informacion comercial (NOM-1355-8CF1-2012),

Denominacion comercial; deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2,
de forma que sea clara v visible para el consumidor.

Las Tevendas precautortas de los productos deben de venir impresa como se indica en la NOM-051 -
SCFI/85A 12010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo la Leyenda del Presupuesto de
Egresos de la Fedevacion vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa” (PEF 2021). Asi como los logos oficiales de
Gobterno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del
Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos
insumos que cucnten con ¢l embobinado de origen y que cumplan con la
NOM- 051 y no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y
nombre del programa por insumo, éstos se deberan incluir en una etiqueta
adherible con un tamano adecuado al cmpaque del insumo, el cual permita
apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su recepcion
hasta su consumo, (Ver anexo 5, 3A y 5 B).
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La tinta no debe contener plomo.
Por

(NOM-2 3-S5\ [-2010),
¢ Andlisis de laboratorio: Il proveedor deberd de

Aereditacian, A C, EMA) vro Comision Federal para la Prote
Sanitarios (COFEPRIS), asi como ol certificado de lal
comprucbe suacreditacion ante dichas instituciones antes mencionadas.
Cabe mencionar que el costo de los andlisis serd cubierto por el proveedor.
* Procesos: Con ¢l fin de

contaminacion,
Norma Oficial Mexicana NONM-251- SSA 1-2009,

* Criterios de aceptaciéon en la recepcién del insumo: el alimento se
acepta o rechaza de acnerdo a los siguientes criterios:

Parametros B

|
|

Aceptacion | Rechazo

Apariencia/ Aspecto Color. olor. sabot, aspecto, de | Olor, color, sabor, aspecto,

acuerdo a las caracteristicas | diterentes a las establecidas.
Csensoriales establecidas,

N R

[nteero, s roturas, | Rotos, rasgado, con fugas o
[ & S

Envase

Crasgaduras, fugas o evidencia

con  evidencia de  fauna

|
|
. de tauna nociva, } nociva.
—e - i
Fecha de caducidad o de r Vigente | Vencida
consumo preferente. | r
1
. o e e g

NOM-251-SS.\ 12009

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrunental con la siguiente

informacion.
e — e —— ] z
Declaracién nutrimental ¥ _ Cantidad por 100g 0 100 ml
Contenido energético ‘ Heal
—.—_,f_.fiv —AR o o S i R I R 17 —_—

Proteinas ) o

Grasas totales | o

Grasa saturada f g

Grasa trans | mg

tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de
conservacion con algunas de las siguientes levendas: “Consérvese en lugar fresco y
seco.” "Una ver preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”.

presentar andlisis de
laboratorio con un maximo de 3 meses de antigiiedad ademds muestras fisicas, de
cada Insumo, en un laboratorio acreditado ante La  Entidad Mevicana de

ccidn contra Riesgos
oratorio vigente, que

garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su

es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente

mjl‘
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Se puedc «declarar por porcion en envases que

cuando éste solo contenga una poreion.

s o LR

‘ g
Azucares ; oy
Azucares afiadidos g
Fibra dietética B B g
Sodio o 77 I g
Thamina (vitamina B1) L - o Mo o %BVNR
Riboflavina (\1t11ﬁm_la B B ‘ ____;7 - Mg o %VNR
Niacina (vitamina Bg) B | Mg o %VNR
Acido félico | Mg o %VNR
Hierro Mg o %VNR
zing I Mg o %WVNR

CONLengan varias porciones, o por envase

Normas de referencia

Clave

Productos v servicios. Cereales v sus productos Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas, Alimentos 2 base de: cercales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacion. Disposiciones v especiticaciones sanitarias v nutrinentales,
Métodos de prucba.

NOM-247-55A.1-2008

Harina de maiz nistamalizaco. ~

NMXN-F-048-5CFI-2018

Especiticaciones generales de etiquetado para alimentos v bebidas no

NOM-051-SCFI/SSA1-

2010.

Practicas  de  Iligicne para ¢l
Suplementos Alimenticios.

Procese de

aleohélicas pre envasados-Informacion comercial v sanitaria.

Allmentos,

Bebidas o

NOM-251-88A1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos v Servicios. Secretaria de Salud.

DOF.

Elaboré LN Sergio Magaiia efia

Calidad ¢ inocuidad de los alimentos

Acverdo por ef que se determinan los aditivos v coadyuvantes en alimentos, bebidas ¥y suplementos
alimenticios. su uso 3 disposiciones sanitarias. con sus moditicaciones, incluyendo los no publicados en el

Revisd C P Rosana Inés Barbosa Reyes

Coordinador de los programas alimentarios

-
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ANEXO 1 S ]
|

: L s it _ Colocar esta |

R hveanal: s etiquela en la parte |
frontal, cuidando
que no

. Bomare
- T delprograma

Fomare o
fdenoninacion

A b ‘_’a ¢ razén social,
w L e Domecilio fiscal
. T L del responsable
' del producto
s Calle numero,
A ce
entidad federativa

Condiciones
do congervatitn

Haig da ongen

Leyenda precautoria: El consumo de este producto puede causar alergia o intolerancia. |
Logos institucionales:

Leyenda PEF: “Fste programa es piblico, ajeno a cualquicr partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos establecidos en ¢l programa’”

. . . . 1
Nombre del programa: Desayunos Escolares tmodalidad caliente).
g ) \ )
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Normbre o denominacién
del alimento

Gopibie bt Blaen o S contenido neto

Logos institucionales:

Leyenda PEF: "Este programa os pithlico. ajeno o cualquier partido politico. Queda prohibide el
uso para fines distintos establecidos en e programa”

Nombre del programa: Desavunos Escolares (modalidad caliente),
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Nombre ¢ denominacién
© razon social.

— ’ Domicilie tiscai del
responsable
del producio.
Calle, nimero, CPy
entidad federativa.

Lone

Fecha de caducidad que
se8 siempre visible
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nombte o
Tt deromnacian del
alimagnto

Cormsinds Biadn Tl anrtenido nits

Logos institucionales:

Leyenda PEF: "Este programa es piblico, ajeno a cualquicer partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos establecidos en el programa”.

Nombre del programa: Desayunos Fiscolares {maodalidad caliente),

U S SN RS
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|
rombre o denominacién |
o razon social, i
Bornicifio fiscal del ‘
resnonsable del producto.
Calie, numere, C.P y entidad |
federativa, i

loste :
#
fecha de caducidad ‘

Yt sea slempre visible
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.

PRDGRAMA DF A5EITNCIA SORIALATIMANTA
Los ROS 1000 DEAZ D 4504 PARM MILER
LAIBARAZROA ¥ 5 M CERNIGO OEAMCTANCEA.

nomihre o
denochinacion dal
alimento

» Progroma o
los prime
BBE AT

oo de Mate L - contenido neto

Leyenda precautoria: Il consumo de este producte Pricde causar alergia o intolerancia.
Logos institucionales:

Leyenda PEF: "Este programa ey piblico, ajeno a cualguicr partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos establecidos en ol programa”

Nombre del programa: Desayvunos lscolares - modalicad caliente).

|
1
fl
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‘ Declaracion :

Conlonive siwrpeiss o heal nutrimental I
Lrdsds ‘
1

|

|

Catiders H

I

: !

I

1

|

- .. I

nambre o denominacion .

© razon social, '

Domicifio fiscal del !

ingredicnies responsable del producto. |
Calle, numero, C.P vy entidad !

condiciones de — - - — e federativa. |
conservacion ,
I

I

|

|

pais de - estnsisunn, B8 e SHE fole !
origen f

‘ . |

fecha de caducidad |

Gue sea siempre visible
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WLEIENO LD

o MEXICO

T
MODALIDAD CALIENTE -

“El consumo de este producto puate causar Jiergia @ intHarancia

Hallf | ki B Ciilaa

“Esta programa os pobiice, ajenc a cualquspr patkdo poltica Quada
aeohibido el uso para fires ditlinlos 2 los estabieridas en el prozrama”

Colocar esta etigueta en
fa parte frontal, cuidando
ho obstaculizar el nombre
del producio. el lote v la

caducidad. deomaly niviamalizado !

nombre ¢
denominacion
del alimento |

|
!
|
|
|
|

namiee
del programsy

Contenido
neto
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arroflo Integral de la familia en Colima, que se encuentra ubicada en la
omplejo de Atencién Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la
olonia Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col., lo que sera

-

DIRECCION GENE

ole

saducidad
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S|stema Estatal para el De
planta baja el Edificio del (
calle Encino nimero 530,
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ANEXO 5

PROGRAMA ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA

|
|
!
PROPUESTA ECONOMICA PARA INSUMOS ALIMENTARIOS DEL ;
|
€
|

DOTACION NO PERECEDEROS

Insumos Presentacion PEDIDO U:I?I'?\-II;CI)O COSTO TOTAL
Harina de maiz Paquete de 1 kilo | 179,396 |
nixtamilizado |
Pasta Integral Paquete de 200 g c/u | 358,792 I
Sardina Lata de 425 g 179,396 |
Frijol Pinto Paquete de 1 kilo 179,396 !
Lenteja chica Paquete de 500 g 179,396 [
Atun en Agua Lata de 140 g 358,792 ‘
Chayote 500g 89,698
Zanahoria 500 g 89,698
Naranja 500 g 89,698
Guayaba 500 g 89,698 i

MONTO TOTAL
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ANEXO 6

PROPUESTA ECONOMICA PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS

ALIMENTARIOS PROGRAMA DESAYUNGOS ESCOLARES

DIRECCION GENE

PR

o

. e | s COSTO COSTO
INGREDIENTES | UNIDAD | PRESENTACION TOTAL UNITARIO ToTAL
HARINA DE MAIZ
NIXTAMALIZADO KG KG 76266

AVENA EN BOLSASDE |
HOJUELAS | G 500G | 76266
HUEVO KG KG 38133

LATAS DE
ATUN EN AGUA LATA 140GR | 76266

) BOLSAS DE |
LENTEJA CHICA G 5006 | 76266
FRUOLPINTO | KG _ KG 76266
CHAYOTE | KG KG 38133
ZANAHORIA | KG KG 38133
PEPINO KG KG 38133
CALABACITA KG KG 38133
GUAYABA KG KG 38133
NARANJA KG KG 38133
PLATANO KG KG 38133
| SANDIAO o T
PAPAYA L KG KG 38133

MONTO TOTAL :
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PROPUESTA ECONOMICA PARA LA ADQUISICION DE FRUTA DE

|
!
ANEXO 7 ]
|
TEMPORADA ]

FRUTA DESAYUNO ESCOLAR FRIO
LICITACION 2021

TOTAL | PRECIO | IMPORTE
UNIDADKG| (KG) |UNITARIO! TOTAL

FRUTA DE !
TEMPORADA KG 12,350.50




'ANEXO 8

DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
PROGRAMA ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA MODALIDAD CALIENTE

DOMICILIOS DE DISTRIBUCION DE LOS INSUMOS DE LA LICITACION DE MARZO A JUNIO 2021

s/n

Rocio Gutiérrez Flores

L LUGAR DE RESPONSABLESDELA | . > - . .
MUNICIPIO * | - enTReGA RECEPCION DE INsumos | HORA DE ENTREGA
‘ : Licda. Yara Bladimir ;
ARME_RIA Sinaloa #32 Marmolejo Valencia 07:00 a.m.
Av. 20 de
Noviembre
: C.PY MF. Rossana s
COLIMA esquina con J. Ines Barbosa Reyes 08:00 a.m.
Jesus Carranza :
‘ s/n
Progreso #51 C. José Fernando _
COMALA Colonia Centro Tiburcio Jiménez 09:00 a.m.
< Moctezuma #45 Lic. René Navarro .
COQUIMATLAN Colonia Caritio Chavez 08:00 a.m.
. : LTS. Rosa Susana )
CUAUHTEMOC Hidalgo #8 Naranjo Ezquibel 08:30 a.m.
Nezahualcoyotl . . :
IXTLAHUACAN esquina con L'f,lde?]' dﬁf:'geﬁgrg:fzta 08:00 a.m.
Nicolas Bravo s/n|
Sor Juana Ines
de la Cruz esq. Licda. Lorena del )
MANZANILLO Gricelda Alvarez 08:30 a.m.




Fraccionamiento

Almendros
. L.T.S. Maria
MINATITLAN Corregidora #7 Concepcion Topete 08:00 a.m.
Quifiones
Rio Soto de la . :
TECOMAN Marina #425 Ligcit, Elid Agplia 07:00 a.m.
‘ ; Lépez Zaniga
Colonia Indeco
VILLADE | BiueCorona | s | orong | eticia 0700 o
ALVAEZ squina Novela Gélvez v am.

Tiburcio Aguilar

NOTA: LAS FECHAS DE ENTREGA ESTARAN SUJETAS A LAS REQUISICIONES ELABORADAS POR LA
COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS, EN AMBOS PAQUETES .

+ CADA DIF MUNICIPAL AUTORIZARA A UNA PERSONA ADICIONAL A LOS
TITULARES RESPONSABLES DE LA RECEPCION DE INSUMOS PARA QUE FIRME LA
FACTURA AL PROVEEDOR ADJUDICADO CADA VEZ QUE SE RECIBA UN PEDIDO.




ANEXO 9

DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
LICITACION DESAYUNOS ESCOLARES 2021
INSUMOS (DOMICILIOS DE ENTREGA)

g‘,\)lu'mcwio : " Lu:c-?Ah DE ENTREGA 'RES::";:':%; F’ ;
ARMERIA SINALOA No. 32 M;'E'J SEEAJ gkfﬂgﬁg "
COLNIA AVE 20 DES/N’S)VIEMBRE cp ROSANQ;\I\(IESS. BARBOSA
conins | PO SIEL | et
COQUIMATLAN MOCTEi:'}”R%NO' 4 | Lic. RENE NAVARRO CHAVEZ |-
iy | NTARCOITERS | ok wos s
SOR JUANA INES DE LA :
T
ALMENDROS
MINATITLAN CORREGIDORA 17 L'T'?o“ggﬁé”‘q‘iﬁgg;?;'o”
B OM AN RIO 2;);800115 IIﬁDl\él?glNA LIC. ELVAZ AUE?(EL_\IA LOPEZ
wroee | PRRUECoROMER | e

»  CADA DIF MUNICIPAL AUTORIZARA A UNA PERSONA ADICIONAL A LOS TITULARES RESPONSABLES
DE.LA RECEPCION DE INSUMOS PARA QUE FIRME LA FACTURA AL PROVEEDOR ADJUDICADO CADA
. VEZ QUE SE RECIBA UN PEDIDG.




DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION Y

DESARROLLC COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
LICITACION DESAYUNOS ESCOLARES 2021

FRUTA DEF
¥ - | LUGARDE | RESPONSABLE DE
. MUNICIPIO |~ o\ rpeGa | RECEPCION
" HvE 2006 CP ROSANA INES
COUMA | NOVIEMBRE | - 10° AARETES
S/N
SOR JUANA
INES DE LA
CRUZESQ. | LIC. LORENA DEL
| MANZANILLO| GRISELDA | ROCIO GUTIERREZ
ALVAREZ S/N FLORES
FRAC.
ALMENDROS
RIO SOTO DE
5 LA MARINA | LIC. ELVA ARGELIA
TECOMAN_ 425 COL. LOPEZ ZUNIGA
INDECO
ENRIQUE
CORONA C.P. LORENA
X'L';:'AAR[; ESQ. . LETICIA NOVELA
TIBURCIO GALVEZ
AGUILAR

« CADA DIF MUNICIPAL AUTORIZARA A UNA PERSONA ADICIONAL A LOS
TITULARES RESPONSABLES DE LA RECEPCION DE INSUMOS PARA QUE FIRME LA
FACTURA Al PROVEEDOR ADJUDICADO CADA VEZ QUE SE RECIBA UN PEDIDO.
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ANEXO 10 {(PUNTO 3.3)

FORMATO DE INFORMACION PARA ACREDITAR LA EXISTENCIA Y PERSONALIDAD DEL !
PROVEEDOR '
|

Yo, _
asentados, son ciertos y han sidc debidamente verificados y que cuento con facultades suficientes
para comprometer a mi representada a través de la propuesta en |la presente Licitacion Puablica
Nacional N° . 06002-DIF02-21, a nombre y representacion de: _(nombre de la persona fisica o

moral}.

(nombre)_, manifiestc BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, que los datos aqui

Clave del Registro Federal de Contribuyentes:

Colonia: Delegacién o
Municipio:

Cédigo Postal: ) Entidad Federativa:

Teléfonos: | Fax:

Correo electrénico:

\
|
|
l
|

Calle y Namero: ]
|
|
I
i

Fecha y Nimero de la escritura pablica en la que consta
su acta constitutiva:

I

|
Nombre, nimero y circunscripcion del Notario Publico o !
Fedatario que las protocolizé: }
Relacion de Socios (Apellido Paterno, Apellide Materno y ;
Nombres): :
Descripcion del objeto social, actividad comercial o '
profesional: |
Reformas o modificaciones al acta constitutiva:

Nombre, nimero y circunscripcién del Notario Pablico o
Fedatario que las protocolizo:

Fecha y datos de su inscripcion en el Registro Publico de
Comercio:

P
)
i
!
Nombre y domicilio del apoderado o representante: , ‘
|
\
|

Datos de la Escritura Pablica mediante la cual acredita su
perscnalidad y facultades para suscribir la propuesta:
Escritura piblica niimero y Fecha:

Nombre, niimero, y circunscripcién del Notario o
Fedatario Publico que la protocolizé:

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ANEXO 11 (PUNTO 3.4)

CARTA DE ACEPTACION DE BASES.

{Aplica para Personas Fisicas y Morales)

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA

COLIMA, COL,

Fecha:

Por este conducto le manifiesto a usted que el suscrito y en mi calidad de (licitante o apoderado)
de la empresa {Persona Fisica o Moral) con relacion a la Licitacién Publica No. 06002-DiF02-21
PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA
LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A
PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A JUNIO 2021 he
leido integramente ef contenido de las bases y aceptamos participar en esta licitacién conforme a
estas, respetando y cumpliendo integramente el contenido de las mismas, asi mismo para los
efectos que surtan en caso de adjudicacion.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

e e sl
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ANEXO 12 (punto 3.5)

DECLARACION DE INTEGRIDAD

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA

|
PRESENTE. ‘
i

FECHA:

I
|
]
1
En relacién a la Licitacion Publica de caracter nacional No. 06002-DIF02-21 PARA LA ;
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS \
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS i
DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A JUNIO 2021, el que suscribe 1
{concursante o apoderado) en mi caracter de a nombre de |
{Persona fisica o moral) me permito manifestar lo siguiente: :
1

Declaro baje protesta de decir verdad y con la representacion legal que ostento, que esta |

(Persona Fisica o Moral) al igual que sus asociados por si mismos o través de interpésita

persona, se abstendran de adoptar conductas, para que los servidores publicos del Sistema para el :

Desarrollo Integral de la Familia para el Estado de Colima, induzcan o afteren las evaluaciones de ‘

las propuestas, el resultado del procedimiento, u otros aspectos que otorguen condiciones mas ’
1
|

ventajosas con relacion a los demas participantes.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ANEXO 13 (punto 3.6)
CARTA DEL ARTICULO 38 DE LA LAASSPEC

{Aplica para Personas Fisicas y Morales)

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

Facha:

En relacion a la LICITACION PUBLICA NACIONAL NO. 06002-DIF02-21 PARA LA
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS
DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODQ DE MARZO A JUNIO 2021, el que suscribe
en mi caracter de a nombre de

{perscna fisica o moral) me permito manifestar lo siguiente:

Declaro bajo protesta de decir verdad y con la representacion legal que ostento, que esta
(Persona Fisica 0 Moral) al igual que sus asociados no se encuentran dentro de ninguno de

los supuestos comprendidos 38 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico del Estado de Colima

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

-
!
|
J
!
/
!
[
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ANEXO 14 (Punto 3.7)

_-Il_
!
CARTA DE GARANTIA DE BIENES |

(Lugar y Fecha de Expedicién).

I
I
|
|
1
i
1
|
I

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ l
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA |
PRESENTE.- !

COLIMA, COL. '

P RESENTE

EL QUE SUSCRIBE

REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA i
MANIFIESTA QUE EN CASO DE QUE A MI REPRESENTADA LE SEA ADJUDICADO EL
CONTRATO DERIVADO DEL PROCEDIMIENTO DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL NO.
06002-DIF02-21 PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE
TEMPORADA PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA
ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A |
JUNIO 2021 ME COMPROMETO A ENTREGAR LOS ARTICULOS NUEVOS CON LAS !
CARACTERISTICAS SENALADAS EN EL ANEXO 1,2 Y 3 TECNICO GARANTIZANDO TODOS
LOS BIENES LICITADOS CONTRA VICIOS OCULTOS O EN MAL ESTADO POR LO MENOS 30
DIAS DESPUES DE HABERSE RECIBIDO EN EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL
DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA

ATENTAMENTE

Nombre de {a empresa o persona fisica

REPRESENTANTE LEGAL.

Nembre y firma.

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ANEXO 15 (Punto 3.13) i

GIRO U OBJETO SOCIAL. |
i

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

COLIMA, COL.

|
|
|
|
PRESENTE |

{Lugar y Fecha de Expedicidn)

El que suscribe
representante legal de la empresa . manifiesto BAJO
PROTESTA DE DECIR VERDAD que mi representada cuenta con el Giro u Objeto Social y que las
actividades comerciales o profesionales de la misma estan relacionadas con los bienes o
servicios objeto de la presente licitacion para proporcionar los bienes y/o servicios objeto de la
presente Licitacion Publica Nacional LICITACION PUBLICA NACIONAL NO. 06002-DIF02-21
PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA
LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A
PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR UN PERIODO DE MARZO A JUNIO 2021,
SOLICITADOS POR EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL
ESTADO DE COLIMA

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ESCRITO PARA PRESENTAR PROPUESTAS CONJUNTAS

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA !
PRESENTE.- |

e +
ANEXO 16 (Punto 3.14) |
- |
|
L
!

COLIMA, COL.
|
!
!
(Lugar y Fecha de Expedicién) |
|
i
|
El que suscribe ‘l
representante legal de la empresa , para la LICITACION |

PUBLICA NACIONAL  NO. 06002-DIF02-21 PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS |
ALIMENTARIOS Y FRUTA DE TEMPORADA PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS i
ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA POR
UN PERIODO DE MARZC A JUNIO 2021 SOLICITADOS POR EL SISTEMA PARA EL
DESARROLLC INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADC DE COLIMA, manifiesto BAJO
PROTESTA DE DECIR VERDAD la imposibilidad de presentar propuesta de manera individual,
realizandolo a través de propuesta conjunta. ‘

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ANEXO 17 (Punto 3.15)

TRANSPARENCIA Y DATOS PERSONALES

{Lugar y Fecha de Expedicién).

ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA

PRESENTE.
El que suscribe
representante legal de la empresa . enterado(a) de las

disposiciones contenidas en el articulo 29 de la Ley de Transparencia y acceso a la informacion
Publica y los demas relativos del mismo ordenamiento legal, la Ley de proteccion de Datos
personales y los lineamientos técnicos generales para la publicacion, homologacién y
estandarizacion de la informacion de las obligaciones establecidas en el titulo quinto y en la
fraccion IV del articulo 31 de ta Ley general de transparencia y acceso a la informacién publica que
deben difundir los sujetos obligados en los portales de Internet y en la plataforma nacional de
transparencia, manifiesto mi conformidad en el tratamiento publico de lo los datos personales ylo
de mi representada que el SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL
ESTADO DE COLIMA como sujeto obligado y cumpliendo las leyes, reglamentos y disposiciones

legales realice de todos los actos de la presente Licitacion, asi como de los actos juridicos que de
ella se deriven.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

S S
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Clave: FO-21-01-0%

Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia
Direccion General Emnisién: 23/10/17
S Coordinacién de Calidad

AUTORIZACION PARA EL USO DE DATOS PERSONALES

Por este medio, otorgo mi consentimiento y autorizo de manera voluntaria para que el DIF

Estatal, a través de élola C. , del area de
realice el tratamiento necesario de mis datos
personales yio sensibles para la finalidad de:

; del mismo modo, manifiesto que fui
informado sobre el aviso de privacidad de la institucion y el uso de mis derechos de ARCO.

Colima, Col. de de 20
Nombre y firma del autorizado (a) Nombre y firma de quien autoriza
(Trabajador (a) DIF Estatal) (Titular de los datos personales)

Nota: Después del llenado del formato, se integrara al tramite o expediente correspondiente.

Documento controlado por medio electronico, toda copia en papel es un “Documento no
controlado”

Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia ~ “™"®
Direccion General Emisidn: 23/10/17
CQMM‘A Coordinacion de Calidad

AUTORIZACION PARA EL USO DE DATOS PERSONALES

Por este medio, otorgo mi consentimiento y autorizo de manera voluntaria para que el DIF
Estatal, a través de élola C. , del area de

realice el tratamiento necesario de mis datos
personales y/o sensibles para la finalidad de:

; del mismo modo, manifiesto que fui
informado sobre el aviso de privacidad de la institucidn y el uso de mis derechos de ARCO.

Colima, Col. de de 20
Nombre y firma del autorizado (a) Nombre y firma de quien autoriza
(Trabajador (a) DIF Estatal) (Titular de los datos personales)

Nota: Después del llenado del formato, se integrara al tramite o expediente correspondiente.
Dogcumento controlado por medic electrénico, toda copia en papel es un “Documento no sontrolado”



