DIF DIRECCION DE

PEAEERES S ASISTENCIA JURIDICA

CONTRATO DE COMPRAVENTA DE GALLETAS, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL SISTEMA PARA
EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA, QUE EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA “DIF ESTATAL”, REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR LA ING. JULIA JAHEL PEREZ
QUINONEZ, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL Y REPRESENTANTE LEGAL, ASISTIDA POR
LA LICDA. DANIELA OROZCO PINEDA, DIRECTORA DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION Y
DESARROLLO COMUNITARIO Y LIC. LETICIA MUNOZ ZEPEDA, ENCARGADA DE LA DIRECCION DE
ASISTENCIA JURIDICA DEL DIF ESTATAL Y POR LA OTRA PARTE LA EMPRESA “VIVA ALIMENTOS
S.A. DE C.V.”, REPRESENTADA POR EL C. ALFONSO VILLANUEVA VILLAGOMEZ, EN SU CARACTER
DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL PROVEEDOR”, Y
CUANDO ACTUEN DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARA “LAS PARTES”, ALTENOR DE LOS
SIGUIENTES ANTECEDENTES, DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

ANTECEDENTES

PRIMERO: La Coordinacién de los Programas Alimentarios, dependiente de la Direccién de
Sistemas Municipales, Alimentacién y Desarrollo Comunitario del DIF Estatal, elaboré el oficio
numero 162/DEF/2020, para solicitar la adquisicion de 4 (cuatro) sabores diferentes de galletas,
para atender las necesidades alimentarias basicas que actualmente tienen las nifias, nifios y
adolescentes, beneficiarios del Programa de Desayunos Escolares, modalidad frio.

SEGUNDO: Como resultado de lo anterior y en virtud del dictamen de excepcion a la licitacion
publica, motivado y fundado en el numeral 1, fracciones V y IX del articulo 45 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Piblico del Estado de Colima, se determino
procedente efectuar la adjudicacién de los bienes mencionados en el antecedente PRIMERO, bajo
el procedimiento de adjudicacion directa, a favor de la empresa “VIVA ALIMENTOS S.A. DE cVv.”

TERCERO: Que de conformidad al recurso federal del ramo 33, en base a la autorizacién
presupuestal para el ejercicio fiscal 2021 y en relacién con la partida destinada para este
Organismo Publico Descentralizado, es procedente formalizar la adjudicacién de los bienes a los
que se hace referencia en el presente instrumento legal. Es de mencionar que, por existir
suficiencia presupuestaria, las erogaciones que ésta Dependencia efectie con motivo del ?%—)
cumplimiento de las obligaciones contractuales aqui contenidas, se haran con cargo a la partida

especifica identificada como “Alimentacién en Hospitales, Albergues y Guarderias”.

DECLARACIONES:

I.- Declaraciones de “DIF ESTATAL": 2/
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DIF DIRECCION DE

EETATAL SOl ASISTENCIA JURIDICA

I.1. Es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y patrimonio propio,
creado mediante la abrogada Ley sobre el Sistema Estatal de Asistencia Social de Colima, cuyo
Decreto nimero 48, expedido por el Poder Legislativo del Gobierno del Estado, se publicé en el
Periddico Oficial del Gobierno Constitucional del Estado de Colima, con fecha 30 de julio del afio
1977; la referida personalidad, consta en el articulo 56 de la vigente Ley del Sistema de Asistencia
Social para el Estado de Colima, mediante Decreto 587, publicado en el Periddico Oficial del
Estado de Colima, con fecha del 1° de septiembre del afio 2012.

1.2. Funge como organismo regulador de la asistencia social, cuyos objetivos principales son la
promocion y prestacion de servicios de asistencia social, la interrelacion sistematica con
instituciones publicas y privadas, para la ejecucion de acciones en esta materia, asi como las
demas acciones que establezca la Ley del Sistema de Asistencia Social para el Estado de Colima, y
el resto de disposiciones legales aplicables.

1.3. La ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ, manifiesta que actualmente se desempefia como
Directora General del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima (DIF
Estatal), se identifica con credencial de elector con nimero de folio 1520684651, expedida por el
Instituto Federal Electoral y acredita su personalidad con el nombramiento expedido por el C.
Gobernador Constitucional del Estado de Colima, con fecha 20 de marzo de 2020, por lo que con
fundamento en las fracciones VII, VIl y IX del articulo 73 de la Ley del Sistema de Asistencia Social
para el Estado de Colima, cuenta con las facultades para suscribir el presente contrato,
manifestando que las mismas no le han sido limitadas, modificadas o revocadas en forma alguna.

I.4.- De igual manera, la ING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ, sefiala como domicilio legal el
ubicado en calle Encino nimero 530, colonia Rinconada del Pereyra, Colima, Colima, C.P. 28078,
que el Registro Federal de Contribuyentes de su representada es SED7707304N6, lo cual acredita
con copia de su cédula de identificacion fiscal, y cuenta con nimeros telefénicos donde puede
ser localizada 312 31 631 00 y 3123163101.

L.5.- Que de conformidad con el articulo 60 fraccién V, de la Ley del Sistema de Asistencia Social
para el Estado de Colima; El DIF Estatal tiene dentro de sus objetivos primordiales, la orientacién
nutricional y la prestacidon de programas alimentarios complementarios a personas en situacion
de vulnerabilidad, con sentido de corresponsabilidad, dirigidos a la poblacién mas vulnerable del
Estado.

1.6.- La Licda. Daniela Orozco Pineda, en caracter de Directora de Sistemas Municipales,
Alimentacion y Desarrollo Comunitario del DIF Estatal Colima, tiene facultades para suscribir el
presente instrumento contractual de conformidad con lo dispuesto en el articulo 65 fraccion 1l
de la Ley del Sistema de Asistencia Social para el Estado de Colima en relacién con lo dispuesto
en el inciso c¢) de la fraccion Il del articulo 4, 79, 80, 81 fracciones Il, llI, IV,Xl, XV del Reglamento
Interior del Sistema Para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima.
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DIF DIRECCION DE

EATATAL COLIMA .
ASISTENCIA JURIDICA

1.7.- La Licda. Leticia Mufioz Zepeda, en cardcter de Encargada de la Direccion de Asistencia
Juridica del DIF Estatal Colima, tiene facultades para suscribir el presente instrumento contractual
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 75 de la Ley del Sistema de Asistencia Social para
el Estado de Colima, en relacién con lo dispuesto en el articulo 58 del Reglamento Interior del
Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima.

1.8.- Que realiza el presente contrato con recursos federales del ramo 33, en base a la
autorizacion presupuestal para el ejercicio fiscal 2021; y mediante el proceso de adjudicacion
directa, mediante oficio de excepcion, para la Adquisicion de galletas integrales que requiere el
Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima (DIF Estatal).

Que el “DIF ESTATAL” con el objeto de cumplir con el PRESUPUESTO DE EGRESOS DE LA
FEDERACION PARA EL EJERCICIO FISCAL 2021, mencionado en el parrafo inmediato anterior,
celebra el presente INSTRUMENTO, con el objeto de ejercer adecuadamente el recurso
proveniente del ramo 33, del Fondo de Aportaciones Mdltiples (FAM), y que el Sistema Nacional
para el Desarrollo Integral de la Familia coordina, a nivel nacional, la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria (EIASADC 2021), cuyo propdsito es "Contribuir a la seguridad
alimentaria de la poblacién atendida, mediante la implementacién de programas alimentarios
con esquemas de calidad nutricia, acciones de orientacidn alimentaria, aseguramiento de la
calidad alimentaria y produccidon de alimentos”. Con ello, el Sistema Nacional DIF busca promover
una alimentacion correcta en individuos, familias y comunidades en condiciones de riesgo y
vulnerabilidad, a través de la entrega de apoyos alimentarios en el contexto de salud vy
alimentacidn actual, con perspectiva familiar y comunitaria, regional, de género y como apoyo a
la seguridad alimentaria en el hogar y la familia.

La integracion de los apoyos distribuidos entre la poblacidon beneficiaria, a través el Programa de
Desayunos Escolares, modalidad frio, que lleva a cabo la Coordinacién de los Programas
Alimentarios; tienen como sustento los Criterios de Calidad Nutricia contenidos en los
Lineamientos de la EIASADC, en congruencia con las caracteristicas de una alimentacion correcta,
de acuerdo con la “NOM-043-55A2-2012 Servicios bésicos de salud. Promocién y educacién para
la salud en materia alimentaria. Criterios para brindar orientacion”.

Il.- Declaraciones de “EL PROVEEDOR":

I.1. Que el C. ALFONSO VILLANUEVA VILLAGOMEZ, se identifica con credencial de elector con
clave nimero VLVLAL87122414H800 emitida por el Instituto Nacional Electoral, funge como
Representante Legal de la empresa “VIVA ALIMENTOS S.A. DE C.V.”, de conformidad a lo sefialado
en el instrumento publico nimero 786, de fecha 01 (primero) de noviembre del 2018, pasada
ante la fe del Maestro Carlos Enrique Horner Villasefior, corredor publico nimero 17 de la plaza
del Estado de Jalisco.
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DIF

ERSTATAL COLIMA DIRECCI( PN DE
‘ ASISTENCIA JURIDICA

11.2. Que la empresa de la cual es apoderado, es una Persona Moral debidamente constituida
conforme a las leyes mexicanas aplicables, en su modalidad de Sociedad Andnima de Capital
Variable (S.A. de C.V.), cuyo objeto consiste la produccién, compra, venta, comision mercantil,
representacién, distribucion, transportacion, almacenamiento, comercializacion, maquila,
importacion y exportacion de toda clase de productos alimenticios, semillas y granos, el cual tiene
su domicilio en calle Morelos nimero 200, Colonia las pintitas centro, el Salto, Jalisco, con nimero
de Registro Federal de Contribuyentes VAL181101I88 y numero telefénico 9831020286.

I.3. Sefiala que para el cumplimiento de éste contrato no es necesario contar con autorizacion
para la ejecucién del mismo.

11.4. Manifiesta bajo protesta de decir verdad, que no se encuentra en alguno de los supuestos
que establece el articulo 38 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico del Estado de Colima.

11.5. Conoce el contenido y los requisitos que establece la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos
y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima y su reglamento, a los cuales se sujeta el
presente contrato.

I.L6. Que manifiesta bajo protesta de decir verdad, que se encuentra al corriente en el
cumplimiento de sus obligaciones fiscales.

11.7. Tiene capacidad juridica para contratar y retine las condiciones técnicas y econdmicas para
abligarse a la compraventa objeto de este contrato, y dispone de la organizacion y elementos
suficientes para tal objeto.

lIl.-Declaran “LAS PARTES” que:

I11.1. El presente instrumento no contiene cldusula alguna contraria a la ley, la moral o a las buenas
costumbres, y que para su celebracién no media coaccién alguna y consecuentemente, carece de
todo error, mala fe o cualquier otro vicio del consentimiento que pueda afectar en todo o en
parte, la validez del mismo.

111.2. Una vez reconocida plenamente la personalidad y capacidad juridica con que comparecen,
es su voluntad celebrar el presente contrato, obligdndose para ello, al tenor de las siguientes:

CLAUSULAS:

PRIMERA. DEL OBJETO.
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DIF DIRECCION DE

ERTATAL COLIMA
ASISTENCIA JURIDICA

El objeto del presente instrumento contractual es que “EL PROVEEDOR” suministre y distribuya
a “DIF ESTATAL” durante el periodo de enero a febrero del afio 2021; 88,218 (ochenta y ocho mil
doscientos dieciocho) paquetes de galletas integrales en presentacion de 30 (treinta) gramos
cada una, en lo sucesivo referidos como “LAS GALLETAS”, las cudles serdn de 4 sabores diferentes,
tales como plétano, trigo, vainilla y nuez, dichas galletas se entregaran conforme a lo siguiente:

VOLUMEN PRODUCTO PRESENTACION
22,054 Galleta integral tipo polvoron | 30 gr
sabor platano
22,056 Galleta integral tipo polvordn | 30 gr
con salvado de trigo y sabor
vainilla
22,054 Galleta integral tipo polvoron | 30 gr
sabor vainilla
22,054 Galleta integral tipo polvorén | 30 gr
sabor nuez

“LAS GALLETAS” se requieren para el programa de Desayunos Escolares modalidad frio, con las
especificaciones y cantidades que se sefialan en el anexo 1 del presente contrato, los cuales seran
distribuidos en los municipios de Colima, Manzanillo, Tecoméan vy Villa de Alvarez del Estado de
Colima, de conformidad a lo establecido en el anexo 2 del presente contrato.

“EL PROVEEDOR” debera apegarse estrictamente a lo solicitado por “DIF ESTATAL” para recibir
los bienes contratados, por lo que este Ultimo, podra negarse a aceptar los bienes o en su caso
hacer la devolucion de los mismos cuando: No sean de la calidad o denominacidén solicitada;
Presenten mal aspecto o se entreguen con fechas caducadas; Cuando los productos entregados
no cumplan con las caracteristicas técnicas solicitadas por el DIF Estatal.

Para tal efecto, “EL PROVEEDOR” se compromete a entregar “LAS GALLETAS” con la mas alta
calidad y en apego a las Normas Oficiales Mexicanas aplicables.

SEGUNDA. - FORMA DE ENTREGA Y RECEPCION.

La entrega de “LAS GALLETAS”, serd a cuenta de “EL PROVEEDOR” en Colima, Manzanillo,
Tecoman vy Villa de Alvarez, Colima; de conformidad al calendario distribucién sefialado en el
anexo 2 del contrato, sin ningln costo o gasto adicional para “DIF ESTATAL” y a total satisfaccion
de éste. “LAS PARTES” manifiestan su conformidad para que en todo lo que no se encuentre
expresamente previsto en el presente contrato, se sujetaran a las especificaciones técnicas y de
calidad sefialadas en el anexo 1 del presente instrumento juridico.

“LAS GALLETAS", seran entregadas con la mas alta calidad, cumpliendo con las normas sanitarias
aplicables, frescas, sin vicios ocultos y debidamente protegidas para evitar dafio en su
transportacion.

.
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DIF DIRECCION DE

ESTATAL COLIMA Y
ASISTENCIA JURIDICA

“DIF ESTATAL” podra rechazar “LAS GALLETAS”, cuando no cumplan con las caracteristicas
sefialadas en los anexos 1y 2 del presente contrato y “DIF ESTATAL” procedera al rechazo de los
mismos, y “EL PROVEEDOR” deberd sustituirlas en un plazo no mayor de 5 dias naturales
contados a partir de la fecha de la devolucién de las galletas defectuosas, en mal estado o
incumplimiento a las caracteristicas sefialadas en los anexos antes referidos.

En caso de que los “LAS GALLETAS” ya hubieren sido consumidas por los beneficiarios, “EL
PROVEEDOR” tendra que reponer a “DIF ESTATAL” la totalidad de las mismas que no cumplieron
conforme a lo solicitado en el presente contrato. “DIF ESTATAL” no reconocera para su pago
respectivo, las entregas realizadas en lugares y cantidades distintas a las que se sefalen en los
anexos 1y 2 del presente instrumento.

TERCERA. DEL PRECIO.

De conformidad con el objeto sefialado en la clausula anterior “LAS PARTES” acuerdan que el
precio unitario por paquete de galletas es de $2.85 (dos pesos 85/100 M.N.), por lo que el monto
total por las 88,218 (ochenta y ocho mil doscientos dieciocho), es por la cantidad de $271,711.44
(doscientos setenta y un mil setecientos once pesos 44/100 M.N.) con IEPS incluido. Precios que
se compromete a mantener firmes hasta la total entrega de los bienes objeto del presente
instrumento a entera satisfaccion del DIF Estatal.

CUARTA. FORMA DE PAGO.

“DIF ESTATAL” pagara a “EL PROVEEDOR” una vez que haya recibido de conformidad los bienes
objeto de éste contrato, en una sola exhibicién, una vez entregados los bienes y previa
presentacion de la factura correspondiente al Departamento de Control Presupuestal del DIF
Estatal, por medio de transferencia electronica, con los siguientes datos bancarios: Banco:
Santander; Beneficiario: Viva Alimentos S.A. de C.\V., Cuenta; 65-50806784-5;
CLABE:014320655080678450. Dicha factura, deberd de cumplir con lo establecido en el articulo
29 A del Cédigo Fiscal de la Federacion y debera indicar el periodo al que pertenece, asi como el
total de paquetes de galletas entregadas.

QUINTA. ENTREGA DE LAS GALLETAS

En caso de que “DIF ESTATAL” encuentre deficiencias en la calidad de los productos o bienes
entregados por “EL PROVEEDOR”, o bien cuando estos no sean los que se han contratado, el “DIF
ESTATAL” notificara por los medios que le sea posible, preferiblemente dejando constancia de
ello a “EL PROVEEDOR” dentro de las 24 horas siguientes al momento en que se haya percatado
de la irregularidad, segun sea el caso. Una vez notificado “EL PROVEEDOR” de dicha situacion,
deberd de notificar por el mismo medio a “DIF ESTATAL” si considera procedente o no efectuar
la reposicién o reemplazo solicitado. En caso de ser improcedente, a consideracién de “EL
PROVEEDOR”, deberd acreditar fehacientemente la causa, motivo y/o razén por la cual no es

¥
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DIF DIRECCION DR

ERTATAL COLIMA _
ASISTENCIA JURIDICA

posible. De darse ésta situacion, “LAS PARTES” procurardn mantener el dialogo para llegar a un
acuerdo de conformidad.

QUINTA. DE LA RESPONSABILIDAD CIVIL Y OTRAS. Durante el cumplimiento del objeto del
presente contrato “EL PROVEEDOR” se compromete a realizar las entregas de los bienes objeto
material del presente contrato, de conformidad con los datos y especificaciones que refiere el
presente contrato, con eficiencia, oportunidad y en la forma, términos y con los materiales y/o
herramientas que estime necesarias en su momento, asumiendo la responsabilidad civil que
pudiera derivar, asi como aquella derivada de la entrega de bienes de deficiente calidad.

“EL PROVEEDOR” sera el (nico responsable de los dafios, perjuicios o cualquier consecuencia
generada por su personal, asi como los productos entregados durante las actividades inherentes
al cumplimiento de éste contrato.

SEXTA. DE LA VIGENCIA. La vigencia de éste contrato serd desde la fecha de suscripcion del mismo
al 29 de febrero del afio 2021, o hasta que se cumpla con el objeto del mismo.

SEPTIMA. DE LA RESCISION CONTRACTUAL. _
“DIF ESTATAL” podra rescindir el presente contrato sin incurrir en responsabilidad alguna, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 59 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y
Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, precepto juridico que se da por reproducido en
ésta clausula.

Lo expuesto en la presente cldusula, bajo ninguna circunstancia implica la renuncia por parte de
“DIF ESTATAL” a la indemnizacidn, penas convencionales, ni a ejercer las acciones legales
correspondientes por concepto de dafios y perjuicios. De igual manera, “EL PROVEEDOR” queda
obligado a responder ante el “DIF ESTATAL” de los defectos y vicios ocultos de los bienes objeto
material del presente instrumento, asi como de cualquier otra responsabilidad en que hubieren
incurrido, en los términos sefialados en éste contrato y en la legislacion aplicable.

OCTAVA. - DE LAS PENAS CONVENCIONALES.

“DIF ESTATAL” con fundamento en el numeral 1 del articulo 58 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, establece que los entes
gubernamentales podran pactar penas convencionales a cargo del proveedor por atraso en el
cumplimiento de las fechas pactadas de entrega o de la prestacién del servicio, las que no
excederan del monto de la garantia de cumplimiento del contrato, y seran determinadas en
funcion de los bienes o servicios no entregados o prestados oportunamente. En las operaciones
en que se pactare ajuste de precios, la penalizacion se calculara sobre el precio ajustado.

NOVENA. DE LAS GARANTIAS.
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Convienen las “LAS PARTES” que, a fin de garantizar la total entrega de los bienes contratados,
deberan cumplir con lo establecido en el articulo 52 fraccion | inciso c) de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, y en atencidn a lo dispuesto
en dicha fraccidn, que a la letra dice: “Garantia de buen cumplimiento del contrato. Se refiere a la
garantia exigible al ganador del contrato para asegurar el fiel y oportuno cumplimiento del
mismo. Para la aplicacion de dicha garantia se debera considerar lo siguiente:

C) La garantia de buen cumplimiento del contrato deberd ser de entre diez y treinta por ciento del
valor total del contrato. En casos excepcionales, acompafiado de una justificacién, se puede
solicitar una garantia mayor al treinta por ciento”.

Por lo anterior, “EL PROVEEDOR” debera garantizar el buen cumplimiento del contrato, mediante
pagaré a nombre del Sistema Estatal para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima, por el
10% del importe total del monto maximo adjudicado, sin incluir el .V.A., dicho pagaré deberd
entregarse el dia de la firma del contrato, en las oficinas de la Direccion de Asistencia Juridica del
DIF Estatal.

DECIMA. DE LA RELACION LABORAL.

Cada una de “LAS PARTES” serd responsable de las relaciones laborales con sus trabajadores, por
lo que ninguna de ellas sera considerada como intermediaria ni tendra responsabilidad en la
relacién laboral respecto de los trabajadores de la otra, por lo que se obligan a responder por
cualquier conflicto laboral que surja con sus trabajadores, relevando a la otra parte de cualquier
responsabilidad, comprometiéndose a sacarla a salvo y en paz, asi como de la responsabilidad
ante terceros y asumiran sus responsabilidades fiscales y de seguridad social y en ninglin caso
seran consideradas como patrones solidarios o substitutos.

DECIMA PRIMERA. DE LA JURISDICCION. Para todo lo relativo a la interpretacién, cumplimiento,
controversia o reclamacién proveniente o relacionada con este contrato de prestacion de
servicios, incluyendo cualquier conflicto sobre su existencia, validez o terminacion o relacién a un
incumplimiento y en aquellos aspectos no previstos en el mismo, “LAS PARTES” expresamente
convienen en estarse a lo dispuesto por la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del
Sector Publico del Estado de Colima y de manera supletoria a los Cddigos Civiles y de
Procedimientos Civiles vigentes para el Estado de Colima.

De igual manera, “LAS PARTES” convienen someterse a la jurisdiccion de los Tribunales
competentes del fuero comun de la ciudad de Colima, Colima, renunciando expresamente al
fuero de su domicilio presente o futuro.

DECIMA SEGUNDA. DE LAS CONTROVERSIAS. “LAS PARTES” acuerdan que, en caso de existir
controversia para determinar el cumplimiento de las obligaciones adquiridas y ejercicio de los
derechos establecidos en el presente documento estaran, antes que nada, obligados a someterse
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a los procedimientos para resolucién de controversias de negociacion, mediacion o arbitraje
sefialados en la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado
de Colima. En caso de no ser posible llegar a un acuerdo en alguna de estas vias, se dejan a salvo
los derechos de cada una de “LAS PARTES” para que, previa notificacion extrajudicial en los
domicilios aqui sefialados, ante presencia de fedatario publico se requiera del cumplimiento de
las obligaciones pendientes otorgando un plazo no mayor a 7 dias naturales, antes de proceder
ante las instancias administrativas y/o judiciales correspondientes, segln consideren “LAS
PARTES”.

DECIMA TERCERA. DE LAS NOTIFICACIONES. Cuando fuere necesario para cualquiera de “LAS
PARTES” notificar o requerir a la otra, segun lo acordado en el presente contrato, dicha
notificacion o requerimiento habrd de ser por escrito en el domicilio sefialado por cada una de
éstas o enviado por mensajeria con acuse de recibo.

Leido que fue el presente contrato por “LAS PARTES”, sabedoras de su contenido, valor y fuerza
legal, lo firman por triplicado en la ciudad de Colima, Colima, el dia 02 (dos) de enero del afio 2021
(dos mil veinte y uno).

POR “EL PROVEEDOR” POR “DIF ESTATAL”

C. ALFO ILLANUEVA VILLAGOMEZ / | PEREZ QUINONEZ
ANTE LEGAL DE LA EMPRESA DIREETORA GENERAL

VIVAXIMENTOS S.A. DE C.V.
ASISTIDA POR:
LICDATLETICIX MUNOZ ZEPEDA LICDA. DANIELA ORO2CO PINEDA
ENCARGADA DE LA DIRECCION DE DIRECTORA DE SISTEMAS MUNICIPALES,
ASISTENCIA JURIDICA ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO

ELABORO: LETICIA MUNOZ ZEPEDA, Encargada de la Direccidn de Asistencia Jurl'dica/; éUZ
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ANEXO 1 AL CONTRATO DE COMPRAVENTA DE GALLETAS, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL
SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA EAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA, QUE EN LO
SUCESIVO SE LE DENOMINARA “DIF ESTATAL”, REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR LA ING. JULIA
JAHEL PEREZ QUINONEZ, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL Y REPRESENTANTE LEGAL,
ASISTIDA POR LA LICDA. DANIELA OROZCO PINEDA, DIRECTORA DE SISTEMAS MUNICIPALES,
ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO Y LIC. LETICIA MUNOZ ZEPEDA, ENCARGADA DE
LA DIRECCION DE ASISTENCIA JURIDICA DEL DIF ESTATAL Y POR LA OTRA PARTE LA EMPRESA
“VIVA ALIMENTOS S.A. DE C.V.”, REPRESENTADA POR EL C. ALFONSO VILLANUEVA
VILLAGOMEZ, EN SU CARACTER DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA “EL PROVEEDOR”, Y CUANDO ACTUEN DE MANERA CONJUNTA SE LES
DENOMINARA “LAS PARTES”, AL TENOR DE LOS SIGUIENTES:

GALLETAS A ADQUIRIR:

VOLUMEN PRODUCTO PRESENTACION
22,054 Galleta integral tipo polvorén | 30 gr
sabor platano
22,056 Galleta integral tipo polvorén | 30 gr
con salvado de trigo y sabor
vainilla '
22,054 Galleta integral tipo polvorén | 30 gr
sabor vainilla
22,054 Galleta integral tipo polvorén | 30 gr
sabor nuez

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LAS GALLETAS INTEGRALES

GALLETA INTEGRAL TIPO POLVORON SABOR PLATANO 30 g

Descripcién:

Es el producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales
integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicion de azucares, de otros
ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, vy
otros procesos como fermentacion moldeado, troqueladoy posterior tratamiento térmico, dando

lugar a un producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.
Caracteristicas Microbioldgicas:

Especificacion Limite maximo
Bacterias mesofilicos aerobias 3,000UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10UFC/g
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 Pardmetros

~ Limites

Contenido neto

De acuerdo a lo deélarado en la NOM-002-SCFI-2011

Proteina

8% minimo

Grasa total

35% maximo de las calorias totales del insumo

Fibra dietética

1.8g/30g minimo

Grasas saturadas

10% maximo de las calorias totales del insumo

Acidos grasos trans

0.5g/30g méximo

Calorias totales

130 kcal/30g maximo

Azucares

20% maximo de las calorias totales del insumo

Perfil de azucares

Sacarosa maximo 20% de las calorias totales del insumo
(glucosa, fructosa, maltosa)

Sodio

120 mg/30g maximo

Cenizas

Maximo 2.0 %

*Establecido en los criterios de calidad nutricia

FIsicoQuimMicos

Humedad

I 8% méximo
_ CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Caracteristico del tipo de galleta, sin presentar areas negras por
quemaduras.
Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrafio.
Sabor Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce, exento de
sabores desagradables o extrafios.
Apariencia Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta.

Contaminantes quimicos Limite maximo {mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/kg

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracién nutrimental

Cantidad por 100g o 100 m|

Grasas saturadas

Contenido energético keal
Proteinas g
Grasas totales g

g
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Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio meg

Informacién adicional

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase cuando
éste solo contenga una porcién.
**Vitaminas y minerales

. ADITIVOS

En caso de que aplique, solamente los permitidos por la Secretaria de Salud en el titulo é)
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de

Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios de la Secretaria de salud.

* Materia extraia: No debera tener méas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo
de roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto.

® Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas, microbioldgicas y
sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF
0 espacios alimentarios. Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo
de insumo y contar con controles que prevengan su contaminacion.
Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biologicos.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacidn y con ello limitar el uso de %—J

plaguicidas. En caso de emplearlos, los tinicos permitidos son los que han sido registrados

e L
por la CICOPLAFEST.

¢ Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.
El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen vy
clasificacion de calidad, especificados en el envase.
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Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccidn adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacidn,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendrs capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuvo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademés de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO30-5CFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010y, en su
caso, con la NOM-086-55A1-1994 y NOM-243-55A1-2010 {punto ), deben indicar lo
siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de
forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los producios deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos
de la Federacion vigente, {(Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” (PEF
2021j. Asi como ios logos oficiales de Gobierino de México, Secietaria de Salud, DIF
Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos
que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 Yy no cuenten
con laleyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuads al empague del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su
recepcion hasta su consumo. (Ver anexo 21 y 21 A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debers sefialar el modo de conservacion
con aigunas de las siguientes ieyendas: “Consérvese en fugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”. (NOM-243-SSA1-
2010).

Analisis de laboratorio: El proveedor debers de presentar anélisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigliedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. {EMA) y/o
Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el
certificado de laboratorio vigente, que compruebe su acreditacidon ante dichas
instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los analisis sera cubierto por el proveedor.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla

con los requisitos minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacidn,
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DENERDAR

es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-55A1-20089,

* Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo: El alimento se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sabor, aspecto,

textura firme, de acuerdo a | diferentes a las
las caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas o
con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.

preferencia

NOM-247-SSA1- | Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas

2008 de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos depanificacion. Disposiciones y
éspeciiicaciones sanitarias y nutrimeniales. Métodos de prueba.

NOM-051- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacion comercial y
sanitaria.

NOM-251-SSA1- | Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas

2009 0 supiementos alimenticios.

NMX-F-006-1983 | Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud
Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
supiementos aiimenticios, su uso y disposicién sanitaria.

CAC/RCP 56-2004 Cédigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia de %”
plomo en los alimentos

EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria

GALLETA INTEGRAL TIPO POLVORON SABOR VAINILLA 30 g

Descripcion:
Es el producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales
integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicion de azucares, de otros
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ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y
otros procesos como fermentacién moldeado, troqueladoy posterior tratamiento térmico, dando

lugar a un producto de presentacién muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.

Caracteristicas Microbioldgicas:

Especificacion Limite maximo

Bacterias mesofilicos aerobias 3,000UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10UFC/g

Parametros el : Limites
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la NOM-002-SCFI-2011
Proteina 8% minimo
Grasa total 35% maximo de las calorias totales del insumo

Fibra dietética

1.8g/30g minimo

Grasas saturadas

10% méximo de las calorias totales del insumo

Acidos grasos trans

0.5g/30g méaximo

Calorias totales

130 kcal /30g méximo

Azucares

20% méximo de las calorias totales del insumo

Perfil de azucares

Sacarosa maximo 20% de las calorias totales del insumo
(glucosa, fructosa, maltosa)

Sodio

120 mg/30g maximo

Cenizas

Maximo 2.0 %

*Establecido en los criterios de calidad nutricia

- _FiIsicoQuimicos

Humedad l 8% maximo

_ CARACTERISTICAS SENSORIALES _

Color Caracteristico del tipo de galleta, sin presentar areas negras por
quemaduras.

Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrafio.

Sabor Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce, exento de
sabores desagradables o extrafios.

Apariencia Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta.

Contaminantes quimicos

Limite maximo (mg/kg)

Plomo

0.5

Cadmio

0.1
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I Aflatoxinas

20 pg/kg

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g o 100 ml
Contenido energético kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans meg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacién adicional

*Se puede declarar por porcidn en envases que contengan varias porciones, o por envase cuando \\}
éste solo contenga una porcion.
**Vitaminas y minerales

_ADITIVOS

En caso de que aplique, solamente los permitidos por la Secretaria de Salud en el titulo
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de
Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios de la Secretaria de salud.

* Materia extraia: No deberd tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo

de roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto.

* Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: E| producto deberd conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoguimmicas, microbioldgicas y
sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF

0 espacios alimentarios. Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo

de insumo y contar con controles que prevengan su contaminacion.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones gue eviten su contaminacién. Se

deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
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plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados
por la CICOPLAFEST.

Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacion de calidad, especificados en el envase.

Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendrs capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

Etiquetado: L as etig

retas de los productos objeto de esta norma, ademds de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO30-5CFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Yy, ensu
caso, con la NOM-086-55A1-1994 y NOM-243-S5A1-2010 (punto 9), deben indicar lo
siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacion comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de
forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo™). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos
de |a Federacion vigente, (Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” (PEF
2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF
Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 Y no cuenten
con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empagque del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su
recepcion hasta su consumo. {(Ver anexo 21y 21 A).

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado deberd sefialar el modo de conservacién
con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”. (NOM-243-SSA1-
2010).

Analisis de laboratorio: El proveedor debera de presentar andlisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigliedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un

e e
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laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (EMA) y/o
Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el
certificado de laboratorio vigente, que compruebe su acreditacion ante dichas
instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los analisis sera cubierto por el proveedor.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla
con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion,
es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-S5A1-2009,

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: El alimento se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sabor, aspecto,

textura firme, de acuerdo a | diferentes a las
las caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas o
con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.

preferencia

NOM-247-SSA1- | Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas

2008 de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos depanificacion. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-051- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacién comercial y
sanitaria.

NOM-251-SSA1- | Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas

Z009 o supiementos aiimenticios.

NMX-F-006-1983 | Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposicion sanitaria.

CAC/RCP 56-2004 Cadigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presenciade
plomo en los alimentos
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EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria

GALLETA INTEGRAL TIPO POLVORON CON SALVADO DE TRIGO SABOR VAINILLA 30 g

Descripcion:

Es el producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales

integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicién de azucares, de otros

ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y

otros procesos como fermentacion moldeado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando

lugar a un producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.
Caracteristicas Microbiologicas:

Especificacion Limite maximo

Bacterias mesofilicos aerobias 3,000UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10UFC/g

Pardmetros ; . Limites
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la NOM-002-SCFI-2011
Proteina 8% minimo
Grasa total 35% maximo de las calorias totales del insumo

Fibra dietética

1.8g/30g minimo

Grasas saturadas

10% maximo de las calorias totales del insumo

Acidos grasos trans

0.5g/30g maximo

Calorias totales

130 kcal/30g maximo

Azucares

20% maximo de las calorias totales del insumo

Perfil de azucares

Sacarosa maximo 20% de las calorias totales del insumo
{glucosa, fructosa, maltosa)

Sodio

120 mg/30g maximo

Cenizas

Maximo 2.0 %

*Establecido en los criterios de calidad nutricia

FISICOQUIMICOS o
Humedad [ 8% maximo
‘ CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Caracteristico del tipo de galleta, sin presentar areas negras por
guemaduras.
Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrafio.
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Sabor

Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce, exento de
sabores desagradables o extrafios.

Apariencia

Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta.

Contaminantes quimicos Limite maximo {mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/ke

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g o 100 ml
Contenido energético kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicional

*Se puede declarar por porcién en envases que contengan varias porciones, o por envase cuando

éste solo contenga una porcion.
**Vitaminas y minerales

ADITIVOS

En caso de que aplique, solamente los permitidos por la Secretaria de Salud en el titulo
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de
Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios de |la Secretaria de salud.

e Materia extrafia: No debera tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo

de roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto.

14
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Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera conservarse en
buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y
sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en los almacenes del SEDIF, SMDIF
o espacios alimentarios. Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo
de insumo y contar con controles que prevengan su contaminacion.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de

plaguicidas. En caso de emplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido registrados
por la CICOPLAFEST.

Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y
nutricionales.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y

clasificacion de calidad, especificados en el envase.

t
Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los

envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacidn,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

Etiquetade: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademads de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO30-5CFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-05 1-SCFI/SSA1-2010vy, en su
caso, con la NOM-086-55A1-1994 y NOM-243-SSA1-2010 (punto 9}, deben indicar lo
siguiente:

).

Denominacion comercial: debera corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de
forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). V Iz Leyenda del Presupuesto de Egresos
de la Federacion vigente, (Este programa es pablico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” {PEF
2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF
Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos
que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 Yy no cuenten
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con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamaino adecuado al empaque del
insumo, el cual permita apreciarse sin dificultad, evitando su desprendimiento desde su
recepcion hasta su consumo.

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de conservacion
con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”. (NOM-243-SSA1-
2010). ;

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla
con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion,
es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-55A1-2009,

Analisis de laboratorio: El proveedor debera de presentar analisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigliedad ademds muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. (EMA) y/o
Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el *
certificado de laboratorio vigente, que compruebe su acreditacion ante dichas
instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los anélisis sera cubierto por el proveedor.

Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo: El alimento se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sabor, aspecto,

textura firme, de acuerdo a | diferentes a las
las caracteristicas | establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas o
con evidencia de fauna
nociva

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.

preferencia

NOM-247-SSA1-
2008

mezclas.

Productos

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas
de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
depanificacion.
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

Disposiciones y
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IR SR TUINTRTIEaTES

NOM-051-
SCFI/SSA1-2010

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacion comercial y
sanitaria.

NOM-251-SSA1-
2009

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas
o suplementos alimenticios.

NMX-F-006-1983

Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

Acuerdo por el que se determina los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposicion sanitaria.

CAC/RCP 56-2004 Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia de
plomo en los alimentos

EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria

Descripcion:

GALLETA INTEGRAL TIPO POLVORON SABOR NUEZ 30 g

Es el producto elaborado fundamentalmente por una mezcla de harina de trigo u otros cereales
integrales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, sin adicién de azucares, de otros
ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y
otros procesos como fermentacion moldeado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando
lugar a un producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.

Caracteristicas Microbiologicas:

Especificacion Limite maximo

Bacterias mesofilicos aerobias 3,000UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10UFC/g

Parametros e S Limites :
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la NOM-002-SCFI-2011
Proteina 8% minimo
Grasa total 35% maximo de las calorias totales del insumo

Fibra dietética

1.8g/30g minimo

Grasas saturadas

10% maximo de las calorias totales del insumo

Acidos grasos trans

0.5g/30g maximo

Calorias totales

130 kcal/30g maximo

14
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Azucares

20% maximo de las calorias totales del insumo

Perfil de azucares

Sacarosa maximo 20% de las calorias totales del insumo
{glucosa, fructosa, maltosa)

Sodio

120 mg/30g méaximo

Cenizas

Maximo 2.0 %

*Establecido en los criterios de calidad nutricia

_ FISicoQuiMICOS
Humedad I 8% maximo
 CARACTERISTICAS SENSORIALES :

Color Caracteristico del tipo de galleta, sin presentar &reas negras por
guemaduras.

Olor Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor extrafio.

Sabor Caracteristico de los cereales empleados, ligeramente dulce, exento de
sabores desagradables o extrafios.

Apariencia Aspecto fresco, tamafio uniforme de acuerdo al tipo de galleta.

Contaminantes quimicos Limite maximo {mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/kg

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g o 100 ml
Contenido energético kecal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicional

15
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*Se puede declarar por porcion en envases que contengan varias porciones, o por envase cuando
este solo contenga una porcion.
**Vitaminas y minerales

ADITIVOS ; .
En caso de que aplique, solamente los permitidos por la Secretaria de Salud en el titulo
Octavo, Capitulo Noveno del Reglamento de la Ley General de Salud en Materia de
Control Sanitario de Actividades, Establecimientos, Productos y Servicios, asi como los
especificados en el Titulo Vigésimo Tercero del Reglamento de Control Sanitario de
Productos y Servicios de |a Secretaria de salud.

* Materia extraia: No deberd tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo
de roedor y estar exentas de excretas, en 50 g de producto.

¢ Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera conservarse en é
puen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, m icrobioldgicas y
sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcidn en los almacenes del SEDIF, SMDIF —i
o espacios alimentarios. Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo
de insumo y contar con controles que prevengan su contaminacion.
Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolégicos.
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido registrados

l= i | ACCCT
a wi CPLMFEJ 1.

por

® Envase: debe de estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales v
nutricionales.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen y

clasificacion de calidad, especificados en el envase. %_)
® Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccidn adecuada a los

envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendrad capacidad para resguardar la
totaiidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque ia ruptura o

deterioro del alimento.

s ey RvTE
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Etiquetado: Las etiquetas de los productos objeto de esta norma, ademas de cumplir con
las disposiciones establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-SCFI-2011,
NOMO30-SCFI-2006; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010vy, en su
caso, con la NOM-086-55A1-1994 y NOM-243-SSA1-2010 (punto 9), deben indicar lo
siguiente:

Informacion comercial (NOM-155-SCFI-2012).

Denominacion comercial: debera corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de
forma que sea clara y visible para el consumidor.

Las leyendas precautorias de los productos deben de venir impresa como se indica en la
NOM-051 -SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Incluyendo (“Este producto puede
causar alergia e intolerancia a su consumo”). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos
de la Federacion vigente, (Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa” (PEF
2021). Asi como los logos oficiales de Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF
Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera de ser embobinado (Impreso), en caso de aquellos insumos

que cuenten con el embobinado de origen y que cumplan con la NOM- 051 y no cuenten\

con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por insumo, éstos
se deberan incluir en una etiqueta adherible con un tamafio adecuado al empaque del
insumo, ei cual permita apreciarse sin dificuitad, evitando su desprendimiento desde su
recepcion hasta su consumo.

La tinta no debe contener plomo.

Por tratarse de un producto ultra pasteurizado debera sefialar el modo de conservacion
con algunas de las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco.” “Una vez
preparado el producto. Manténgase o consérvese en refrigeracion”. {NOM-243-SSA1-
2010).

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla
con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién,
es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-
251-SSA1-2009,

Andlisis de laboratorio: El proveedor debera de presentar analisis de laboratorio con un
maximo de 3 meses de antigliedad ademas muestras fisicas, de cada insumo, en un
laboratorio acreditado ante La Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. {(EMA) vy/o
Comision Federal para la Proteccidn contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS), asi como el
certificado de laboratorio vigente, que compruebe su acreditacién ante dichas
instituciones antes mencionadas.

Cabe mencionar que el costo de los analisis sera cubierto por el proveedor.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo: El alimento se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios:
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Parametros Aceptacion Rechazo

Apariencia Color, olor, sabor, aspecto y | Olor, color, sa bor, aspecto,
textura firme, de acuerdo a las | diferentes a las establecidas.
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase Integro y en buen estado. Rotos, rasgados, con fugas o

cen evidencia de fauna nociva
Fecha de caducidad o de Vigente. Vencidas.
preferencia

NOM-247-SSA1-

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de

2008 cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
depanificacion.  Disposiciones y especificaciones sanitarias ¥
nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-051- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no

SCFI/SSA1-2010

alcohdlicas pre envasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-S5A1-
2009

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas
0 suplementos alimenticios.

RIRAY ™ AAs 4 “»
mrﬂn-r-uw-;%a

Alimentos y galletas

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

Acuerdo por el que se determina los aditivos Y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposicion sanitaria.

CAC/RCP 56-2004 Codigo de practicas para la prevencion ¥y reduccién de la presencia de plomo

en los alimentos

EIASA Lineamiento de la Estrategia Integral de Asistencia Alimentaria
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DIF

ESTATAL COLIMA i UIREC(?IU‘N DE
; ASBISTENCIA JURIDICA

ANEXO 2 del CONTRATO DE COMPRAVENTA DE GALLETAS, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL SISTEMA
PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA, QUE EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA “DIF ESTATAL”, REPRESENTADO EN ESTE ACTO POR LAING. JULIA JAHEL PEREZ QUINONEZ,
EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL Y REPRESENTANTE LEGAL, ASISTIDA POR LA LICDA. DANIELA
OROZCO PINEDA, DIRECTORA DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO
Y LIC. LETICIA MUNOZ ZEPEDA, ENCARGADA DE LA DIRECCION DE ASISTENCIA JURIDICA DEL DIF ESTATAL
Y POR LA OTRA PARTE LA EMPRESA “VIVA ALIMENTOS S.A. DE C.V.” » REPRESENTADA POR EL C. ALFONSO
VILLANUEVA VILLAGOMEZ, EN SU CARACTER DE REPRESENTANTE LEGAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE

DENOMINARA “EL PROVEEDOR”, Y CUANDO ACTUEN DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARA “LAS
PARTES”, AL TENOR DE LO SIGUIENTE:

DOMICILIOS DE ENTREGA Y RESPONSABLES DE MUNICIPIO:

MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA RESPONSABLE DE RECEPCION

COLIMA AVE 20 DE NOVIEMBRE S/N CP ROSANA INES BARBOSA REYES
SOR JUANA INES DE LA CRUZ ESQ. ) ;
MANZANILLO GRISELDA ALVAREZ S/N FRAC. LIC. LORENA DFELLO';CQS'O GUTIERREZ
ALMENDROS
TECOMAN RIO SOTO DE LA MARINA 425 COL. LIC. ELVA ARGELIA LOPEZ ZUNIGA
INDECO
) ENRIQUE CORONA ESQ. TIBURCIO C.P. LORENA LETICIA NOVELA
VILLA DE ALVAREZ e S

La entrega se realizara de acuerdo a los pedidos que realice el departamento de adquisidores y suministro
del “DIF ESTATAL”.

POR “EL PROVEEDOR” POR “DIF ESTATAL”

REPRES ’ ANTE LEGAL DE LA EMPRESA NG Aol E:QT'*OR:E’fEﬁEg;’iNONEZ
fiVA ALIMEOS S.A. DE C.V. ¢

ASISTIDA POR:
LICDA. LETTCIA N0z ZEPEDA LICDA. DANIELA OR(ZCO PINEDA
ENCARGADA DE LA DIRECCION DE ASISTENCIA DIRECTORA DE SISTEMAS MUNICIPALES,
JURIDICA ALIMENTACION Y DESARROLLO COMUNITARIO

ELABORQ: LETICIA MUROZ ZEPEDA, Encargada de Ia Direccidn de Asistencia Juridica - ﬁ

v




sl

-,

5
k:
i
e . ———— - b e R
’ i."‘ B ,q{ ‘_1‘ - S N .J' .._,_1-' ] 3 Ity N
RIS S O Vs > (RO TR & =i TR T vl
. : ‘ : s I
i A A S S . T AU
'
At SiE L A AT T R ' EPYRR L N C ) -
" S R : [T il B - 3 !
- . AT - Y e 8 s el : L
T o ol Ll i R T B L LIV R Liae
. - R : -~ B T Y v ., o (A%
B RS T B B R
a . s P L o R e ' s LIEDES A Vi 2 SN R .
- N =e A
i HE PR RS S
TR O TO AL
o et 1 W w ¥ = ZiAY ] 1 1 .
WO G SRR . 1 s y . - I
v 4 - - - wia —si ¥ - -
- R SR 3
B - ) A '- .
oA dES
Vs (5 L | s N
ik N
- iy |
L £ A :
3 1 s Gy ) N ) !
RN i
"
-~ . - L . .l. -y 1 3 .
. d . =
A2 R
T Sy BSES ;
b -
% .~
2 n
g f 4 S " 2 . oy
o et R b ST I - s
ottt WEEL S SEn VBB % - o =
v . i . mp
N
{3 .
- it . =T
Ve - > b i bR ok
i Ciitbed OIS Y P fe i o L
SR R R L R -
‘-:‘.'-"'H-\. i
N A .
. i i A T F



